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FOR PERFEKTE RESULTATER

Tak fordi du valgte dette produkt fra AEG. Vi har skabt det, sa du kan nyde en
uovertruffen funktionsevne i mange ar med nyskabende teknologi, der ger livet
lettere — funktioner, som du ikke finder i almindelige apparater. Brug et par
minutter pa at leese mere — sa du kan fa det bedste ud af det.

Besag vores websted for at:

& Fa radgivning, brochurer, fejlfinding, serviceinformation:
@ www.aeg.com/webselfservice
y Registrere dit produkt for bedre service:
a/ www.registeraeg.com
Kabe tilbeher, forbrugsvarer og originale reservedele til dit apparat:
’% www.aeg.com/shop

KUNDEPLEJE OG SERVICE

Brug altid originale reservedele.

Serg for at have falgende data tilgaengelig, nar du kontakter vores autoriserede
servicecenter: Model, PNC, serienummer.

Du finder oplysningerne pa maskinens typeskilt.

& Advarsel/Forsigtig-Sikkerhedsanvisninger
(i) Generelle oplysninger og gode rad
(%) Miljgoplysninger

Ret til zendringer uden varsel forbeholdes.
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1. /A OM SIKKERHED

Lees brugsanvisningen grundigt, fer apparatet installeres
og tages i brug. Producenten kan ikke drages til ansvar,
hvis apparatet installeres forkert og anvendelsen
forarsager skade. Opbevar altid brugsanvisningen
sammen med apparatet til eventuel fremtidig brug.

1.1 Sikkerhed for bern og andre udsatte personer

Apparatet kan bruges af bgrn fra 8 ar og opefter samt
af personer med nedsat fysisk, sensorisk eller psykisk
funktionsevne, eller som mangler den nadvendige
erfaring eller viden, hvis de er under opsyn eller er
blevet instrueret i at bruge apparatet pa en sikker
made samt forstar de medfalgende farer.

Barn ma ikke lege med apparatet.

Opbevar al emballage utilgeengeligt for barn.

Lad ikke bern og husdyr komme teet pa apparatet,
mens det kgler af. De tilgeengelige dele er varme.
Hvis apparatet har en barnesikring, anbefales det, at
du aktiverer den.

Rengering og vedligeholdelse ma ikke udfares af barn
uden overvagning.

Bern pa under 3 ar skal holdes pa afstand, med
mindre de overvages konstant.

.2 Generelt om sikkerhed

Apparatet og de tilgeengelige dele bliver meget
varme under brug. Rer ikke ved varmelegemerne.
Betjen ikke apparatet med et teend-sluk-ur eller en
seerskilt fiernbetjening.

Tilberedning uden opsyn pa en kogesektion med fedt
eller olie kan veere farligt og kan muligvis resultere i
brand.

Forseg aldrig at slukke en brand med vand, men sluk
for apparatet og deek den abne ild til med f.eks. et lag
eller et brandteeppe.

Opbevar ikke genstande pa kogefladerne.
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« Leeg ikke metalgenstande som knive, gafler, skeer og
grydelag pa kogesektionen, da de kan blive meget
varme.

« Undlad at bruge en damprenser til at rengere
apparatet.

« Efter brug skal der slukkes for kogesektionen med
funktionsveaelgeren - stol ikke pa& gryderegistreringen.

« Hvis den glaskeramiske overflade / glasoverfladen er
revnet, skal du slukke for apparatet for ikke at risikere
elektrisk sted.

« Hvis netledningen er beskadiget, skal den af
sikkerhedsgrunde udskiftes af producenten, et
autoriseret serviceveerksted eller en tekniker med
tilsvarende kvalifikationer.

2. SIKKERHEDSANVISNINGER

2.1 Installation e Apparatets bund kan blive varm. Serg

ADVARSEL!
Apparatet ma kun installeres
af en sagkyndig.

Fiern al emballagen.

Undlad at installere eller bruge et
beskadiget apparat.

Folg installationsvejledningen, der
felger med apparatet.
Mindsteafstanden til andre apparater
og enheder skal overholdes.

Veer altid forsigtig, nar du flytter
apparatet, da det er tungt. Brug altid
sikkerhedshandsker.

Forsegl snitfladerne med et
teetningsmiddel for at forhindre fugt,
der forarsager udsvulmen.

Beskyt apparatets bund mod damp
og fugt.

Montér ikke apparatet op mod en der
eller under et vindue. Dette for at
undga, at der falder varmt kogegrej
ned fra apparatet, nar deren eller
vinduet abnes.

Hvis apparatet monteres oven over
skuffer, skal du serge for, at der er
tilstreekkelig plads mellem apparatets
bund og den gverste skuffe til
luftcirkulation.

for at montere en brandsikker plade
under apparatet for at forhindre
adgang til bunden.

Serg for, at der er en fri
ventilationsplads pa 2 mm mellem
kakkenbordet og forsiden af den
nedenstaende enhed. Garantien
deekker ikke beskadigelser forarsaget
af mangel pa passende
ventilationsplads.

2.2 Tilslutning, el

ADVARSEL!
Risiko for brand og elektrisk
sted.

Alle elektriske tilslutninger skal
udferes af en kvalificeret elektriker.
Apparatet skal tilsluttes stram m/jord,
jvf. Steerkstromsreglementet.

Inden apparatet tages i brug, skal du
sarge for, at det er koblet fra
stremforsyningen.

Serg for, at de elektriske data pa
typeskiltet svarer til stramforsyningen.
Hvis det ikke er tilfeeldet, skal du
kontakte en elektriker.

Serg for, at apparatet installeres
korrekt. En lgs eller forkert elledning



eller stik (hvis relevant) kan gere
terminalen for varm.

Brug den korrekte elledning.
Elledningerne ma ikke veere viklet
sammen.

Serg for, at der installeres en
beskyttelse mod sted.

Kablet skal forsynes med
treekaflastning.

Serg for, at elledningen eller stikket
(hvis relevant) ikke far kontakt med
det varme apparat eller varmt
kogegrej, nar du tilslutter apparatet til
de naermeste kontakter

Brug ikke multistik-adaptere og
forleengerledninger.

Pas pa, du ikke beskadiger netstikket
(hvis relevant) eller ledningen. Kontakt
vores autoriserede servicecenter eller
en elektriker, hvis en beskadiget
ledning skal udskiftes.

Beskyttelsen mod elektrisk sted fra
stremfarende og isolerede dele skal
fastgeres, sa den ikke kan fjernes
uden veerktg;j.

Seet farst netstikket i stikkontakten
ved installationens afslutning. Serg
for, at der er adgang til elstikket efter
installationen.

Hvis stikkontakten er las, ma du ikke
seette netstikket i.

Undga at slukke for maskinen ved at
treekke i ledningen. Tag altid fat i
selve netstikket.

Brug kun korrekte isoleringsenheder:
gruppeafbrydere, sikringer (sikringer
med skruegevind skal tages ud af
fatningen), fejlstremsreleeer og
kontaktorer.

Apparatets installation skal udferes
med et isolationsudstyr, sa
forbindelsen til lysnettet kan afbrydes
pa alle poler. Isolationsudstyret skal
have en brydeafstand pa mindst 3
mm.

2.3 Brug

& ADVARSEL!

Risiko for skader,
forbraending og elektrisk
chock.

Fjern al emballage, maerkning og
beskyttelsesfolie (hvis det er relevant)
for ibrugtagning.
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Brug apparatet i et
husholdningsmilje.

Apparatets specifikationer ma ikke
aendres.

Serg for, at ventilationsabningerne
ikke er tildeekkede.

Lad ikke apparatet veere uden opsyn,
nar der er teendt for det.

Indstil kogezonen til "slukket" efter
brug.

Regn ikke med registreringen af
gryden/panden.

Leeg ikke bestik eller grydelag pa
kogezonerne. De kan blive varme.
Betjen ikke apparatet med vade
haender, eller nar det har kontakt med
vand.

Brug ikke apparatet som arbejds- eller
som fraseetningsplads.

Hvis apparatets overflade er revnet,
skal apparatet gjeblikkeligt kobles fra
stremforsyningen. Dette er for at
forhindre elektrisk stad.

Brugere med en pacemaker skal
holde en afstand pa mindst 30 cm fra
induktionskogezonerne, nar apparatet
er i drift.

Nar du anbringer madvarer i varm
olie, kan det sprgjte.

ADVARSEL!
Risiko for brand og
eksplosion

Fedtstoffer og olie kan udsende
braendbare dampe, nar de opvarmes.
Hold flammer eller opvarmede
genstande veek fra fedtstoffer og olie,
nar du tilbereder mad med dem.

De dampe, som meget varm olie
udsender, kan forarsage
selvantaendelse.

Brugt olie, der kan indeholde
madrester, kan forarsage brand ved
en lavere temperatur end olie, der
bruges for ferste gang.

Undlad at bruge breendbare
produkter eller ting, der er fugtet
med braendbare produkter, i
apparatet eller i neerheden af eller pa
dette.

ADVARSEL!
Risiko for beskadigelse af
apparatet.
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Leeg ikke varmt kogegrej pa
betjeningspanelet.

Lad ikke kogegrej koge tart.

Pas pa, at genstande eller kogegrej
ikke falder ned pa apparatet.
Overfladen kan tage skade.

Aktivér ikke kogezonerne med en tom
gryde/pande eller uden kogegrej.
Anbring ikke alufolie pa apparatet.
Kogegrej af stebejern, aluminium eller
med en beskadiget bund kan
forarsage ridser pa glasset/
glaskeramikken. Loft altid disse ting
op, nar du skal flytte dem pa
kogesektionen.

Dette apparat ma kun anvendes til
tilberedning af fedevarer. Det ma ikke
anvendes til andre formal, f.eks.
rumopvarmning.

2.4 Vedligeholdelse og
rengaring

Renger jeevnligt apparatet for at
forhindre forringelse af
overfladematerialet.

Sluk for apparatet, og lad det kele af
inden rengering.

3. PRODUKTBESKRIVELSE

3.1 Oversigt over kogesektionen

- d
- d

Kobl apparatet fra lysnettet, for der
udfgres vedligeholdelse.

Undlad at bruge hgjtryksrenser eller
damp til at rengere apparatet.
Renger apparatet med en fugtig, bled
klud. Brug kun et neutralt
rengeringsmiddel. Brug ikke slibende
midler, skuresvampe,
oplasningsmidler eller
metalgenstande.

2.5 Bortskaffelse

ADVARSEL!
Risiko for personskade eller
kvaelning.

Kontakt din genbrugsplads ang.
oplysninger om, hvordan apparatet
bortskaffes korrekt.

Tag stikket ud af kontakten.

Klip elledningen af, og kassér den.

2.6 Service

Kontakt et autoriseret servicecenter
for at fa repareret apparatet.
Brug kun originale reservedele.

Induktionszone
Betjeningspanel
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3.2 Oversigt over betjeningspanel
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Brug sensorfelterne til at betjene apparatet. Display, kontrollamper og signaler viser
de funktioner, der er i brug.

.

Sens-  Funktion Kommentar
orfelt
O) TAND/SLUK Taender/slukker for kogesektionen.

=

B

Las / Bernesikring

Laser/laser op for betjeningspanelet.

=

STOP
+
Go

STOP+GO

Aktiverer/deaktiverer funktionen.

H|

Bridge

Aktiverer/deaktiverer funktionen.

BB

Display for varmetrin

Viser varmetrinnet.

Kogezoneindikatorer for ti-
mer

Viser den kogezone, som du har tidsindstil-
let.

Timerdisplay

Viser tiden i minutter.

CountUp Timer

Viser, at funktionen er i gang.

KRN

Nedtzellingstimer / Minutur

Viser, at funktionen er i gang.

B

Veelger timerfunktionen.

—
—

Veelger kogezone.

[}

|+ 2O D&

@ger eller mindsker tiden.

Boosterfunktion

Aktiverer/deaktiverer funktionen.

BEHE

Betjeningspanel

Indstilling af et varmetrin.
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3.3 Display for varmetrin

Display

Forlab

n
1=

Kogezonen er slukket.

-9

Kogezonen er teendt.

STOP+GO-funktionen er i brug.

(A

Opkogningsautomatik-funktionen er i brug.

(&)

Boosterfunktion er i brug.

+ta|

Der er en funktionsfejl.

3,:,0

OptiHeat Control (3-trins restvarmeindikator): tilbereder stadig/holde
varm/restvarme.

Las / Barnesikring-funktionen er i brug.

Uegnet eller for lille kogegrej, eller der star intet kogegrej pa kogezo-
nen.

()

Automatisk slukning-funktionen er i brug.

3.4 OptiHeat Control (3-trins Induktionskogezoner laver den varme,

restvarmeindikator)

der er ngdvendig til madlavningen, i
selve kogegrejets bund. Glaskeramikken

j ADVARSEL! opvarmes af varmen i kogegrejet.

3,E)/0

Forbreendingsrisiko ved
restvarme. Indikatoren viser
niveauet af restvarme.

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

4. DAGLIG BRUG

e du spilder noget, eller leegger noget
pa betjeningspanelet i mere end 10
sekunder (en gryde/pande, en klud
osv.). Der lyder et signal, og

4.1 Aktivering og deaktivering kogesektionen deaktiveres. Fjern
genstanden eller rengar
Tryk pa @D i 1 sekund for at teende eller betjeningspanelet.

slukke for kogesektionen. e kogesektionen bliver for varm (f.eks.

nar sovsegryden koger ter). Lad

4.2 Automatisk slukning kogezonen kele af, for du igen bruger

Funktionen deaktiverer automatisk
kogesektionen, hvis:

e alle kogezoner deaktiveres,
e du ikke indstiller varmetrinnet, nar
kogesektionen er aktiveret,

kogesektionen.
e du bruger forkert kogegrej. Symbolet

lyser, og kogezonen deaktiveres
automatisk efter 2 minutter.

e du behgver ikke deaktivere en
kogezone eller eendre varmetrinnet.



Efter et stykke tid lyser ] og

kogesektionen deaktiveres.
Forholdet mellem varmetrinnet og
tiden efter, at kogesektionen
deaktiveres:

Varmetrin Kogesektionen

deaktiveres efter

1.3 6 timer
4-7 5 timer
8-9 4 timer
10-14 1,5 time

4.3 Varmetrin

Sadan indstilles eller aendres
varmetrinnet:

Tryk pa betjeningspanelet ved det
korrekte varmetrin, eller beveeg din
finger langs betjeningspanelet, indtil du
nar det gnskede varmetrin.

0 3 5 8 10 14 P
FEEEEETErny i —
-

4.4 Brug af kogezonerne

Stil kogegrejet pa krydset/firkanten, som
er pa den kogeplade, du bruger. Daek
krydset/firkanten helt.
Induktionskogezoner tilpasser sig
automatisk til sterrelsen af kogegrejets
bund. Du kan bruge stort kogegrej pa to
kogezoner samtidigt.

4.5 Bridge-funktion

Funktionen forbinder to kogezoner i
venstre side, s& de fungerer som én
samlet.

Veelg forst det gnskede varmetrin for den
ene af kogezonerne i venstre side.
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Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa )
Tryk pa en af betjeningssensorerne for at
indstille eller skifte varmetrin.

Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa
]

e} Nu fungerer kogezonerne
uafhaengigt.

Nar du kun bruger én af parrets
kogezoner, anbefales det, at du bruger
den bageste kogezone. Nar du bruger
stort kogegrej, anbefales det ogs3, at du
stiller det neer den bageste kogezone.

4.6 Opkogningsautomatik

Ved at aktivere denne funktion kan du
opna et gnsket varmetrin pa kortere tid.
Funktionen veelger det hgjeste varmetrin
i et stykke tid og skruer derefter ned til
det gnskede niveau.

(i)

Sadan aktiveres funktionen for en
kogezone: Tryk pa P (@ teendes). Tryk
derefter straks pa det enskede varmetrin.
Efter 3 sekunder taendes (),

Sadan deaktiveres funktionen: Skift
varmetrin.

For at aktivere funktionen
skal kogezonen veere kold.

4.7 Boosterfunktion

Funktionen tilforer ekstra effekt til
induktionszonerne. Funktionen kan
aktiveres, sa den kun fungerer som
induktionszone i et begreenset stykke tid.
Nar tiden er gaet, stilles induktionszonen
automatisk tilbage til det hgjeste
varmetrin.

(i)

Sadan aktiveres funktionen for en
kogezone: bergr P. lyser.

Sadan aktiveres funktionen: Skift
varmetrinnet.

Se kapitlet “Teknisk
information”.
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4.8 Timer

Q Nedtzllingstimer

Du kan bruge funktionen til at indstille,
hvor leenge kogezonen skal veere teendt
under én tilberedning.

Indstil forst kogezonen og derefter
funktionen.Der kan veelges Timer-
funktion for kogezoner, som er aktive, og
efter varmetrinnet er indstillet.

Sadan indstilles kogezonen: Tryk pa g
en eller flere gange, indtil kontrollampen
for den gnskede kogezone teendes. Nar

denne funktion er aktiv, teendes Ay

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa +
pa timeren for at indstille tiden (00 - 99
minutter). Nar kontrollampen for
kogezonen begynder at blinke langsomt,
er nedteellingen begyndt.

Sadan vises den resterende tid: Indstil
kogezonen med 8. Kontrollampen for
kogezonen begynder at blinke hurtigt.
Displayet viser resttiden.
Sadan aendres tiden: Indstil kogezonen
med 8. Tryk pa + eller—.
Sadan deaktiveres funktionen: Indstil
.:) 9 —
kogezonen med 0, og tryk pad —.
Resttiden teeller bagleens ned til 00.
Kontrollampen for kogezonen slukkes.

Nar nedteellingen er slut,
heres en lyd, og 00 blinker.
Kogezonen slukkes.

Sadan stoppes lyden: Tryk pa .

® CountUp Timer (Opteellingstimer)
Du kan bruge denne funktion til at holde
gje med, hvor leenge kogezonen er
teendt.

Indstilling af kogezonen (hvis mere

end 1 kogezone er taendt): Tryk pa g
en eller flere gange, indtil kontrollampen
for den gnskede kogezone teendes. Nar

denne funktion er aktiv, teendes Q

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa .
Symbolet Q slukkes, og ® teendes.

Sadan far du vist, hvor leenge
kogezonen er tendt: Indstil kogezonen

med 89, Kontrollampen for kogezonen
begynder at blinke hurtigt. Displayet
viser, hvor laenge zonen har veeret teendt.
Under det fgrste minut viser displayet
tiden i sekunder. Efter det farste minut
viser displayet tiden i minutter.

Sadan deaktiveres funktionen: Indstil
kogezonen med 83, og tryk pa + cller
—. Symbolet ® slukkes, og [ tzendes.

(i)

Hvis to funktioner er i gang
pa samme tid, viser displayet
CountUp Timer-funktionen
forst.

[ Minutur

Du kan bruge timeren som et minutur,
nar kogesektionen er teendt, og
kogezonen ikke betjenes (displayet for

varmetrin viser ).

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa .

Tryk pa + cller— pa timeren for at
indstille tiden. Nar nedteellingen er slut,
heres en lyd, og 00 blinker.

Sadan stoppes lyden: Tryk pa .

(i)

4.9 STOP+GO

Funktionen indstiller alle kogezoner til
det laveste varmetrin.

Funktionen pavirker ikke
betjeningen af kogezoneme.

Nar funktionen anvendes, kan du ikke
sendre varmetrinnet.

Funktionen standser ikke timer-
funktionen.

STOP
Sadan aktiveres funktionen: tryk pa .

teendes.

Sadan deaktiveres funktionen: tryk pa
STOP

do . Den foregdende varmeindstilling
teendes.

4.10 Las

Betjeningspanelet kan lases, mens
kogezonerne er aktive. Det forhindrer
utilsigtet zendring af varmetrinnet.



Indstil farst varmetrinnet.

Sadan aktiveres funktionen: Tryk pa )

taendes i 4 sekunder.Timeren forbliver
teendt.

Sadan deaktiveres funktionen: Tryk pa
B Det forrige varmetrin aktiveres.
Nar du slukker for

kogesektionen, deaktiverer
du ogsa denne funktion.

4.11 Bernesikring

Funktionen hindrer utilsigtet betjening af
kogesektionen.

Sadan deaktiveres funktionen: Teend
for kogesektionen med @. Indstil ikke
varmetrin. Tryk pa B 4 sekunder.
teendes. Sluk for kogesektionen med @.
Sadan deaktiveres funktionen: Teend
for kogesektionen med ®. Indstil ikke
varmetrin. Tryk pa B 4 sekunder.
teendes. Sluk for kogesektionen med @.

Sadan tilsidesaettes funktionen til en
enkelt tilberedning: Teend for
kogesektionen med @. [ tzendes. Tryk

pa B 4 sekunder. Indstil varmetrinnet
inden 10 sekunder. Kogesektionen kan
betjenes. Nar du teender for

kogesektionen med @, aktiveres
funktionen igen.

4.12 OffSound Control -
(Deaktivering og aktivering af
lyd)

Sluk for kogesektionen. Tryk pa ®i3
sekunder. Displayet teendes og slukkes.

5. RAD OG TIP

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.
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Tryk pa B 3 sekunder. B9 eller

teendes. Tryk pa + pa timeren for at
veelge ét af felgende:

o - lyden er slukket

o - lyden er teendt
Vent, indtil kogesektionen slukkes
automatisk, for at bekraefte dit valg.

Nar funktionen er indstillet til , kan du
kun hegre lyd, nar:

Du trykker pa ®

Minutur teeller ned
Nedteellingstimer teeller ned
Du anbringer noget pa
betjeningspanelet.

4.13 Effektstyring-funktion

e Alle kogezoner er tilsluttet til én fase.
Se billedet.

e Fasen har en maksimal elektrisk
belastning pa 3700 W.

e Funktionen fordeler effekten mellem
kogezonerne.

e Funktionen aktiveres, nar den
samlede elektriske belastning for
kogezonerne overskrider 3700 W.

e Funktionen reducerer effekten til de
andre kogezoner.

e Varmetrindisplayet for de reducerede
zoner skifter mellem to niveauer.

_|_

_|_

5.1 Kogegrej
@ For induktionskogezoner

skaber et steerkt
elektromagnetisk felt hurtigt
varme i kogegrejet.
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Brug induktionskogezonerne
med kogegrej, der er egnet
hertil.

()

Kogegrej

e korrekt: stabejern, stal, emaljeret stal,
rustfrit stél, sandwichbund (maerket
som egnet af producenten).

e ukorrekt: aluminium, kobber,
messing, glas, keramik, porcelaen.

Kogegrej er egnet til

induktionskogesektioner, hvis:

e vand kommer meget hurtigt i kog pa
en zone, der star pa det hgjeste
varmetrin.

e En magnet haefter ved kogegrejets
bund.

(i)

Kogegrejets mal

Bunden af kogegrejet skal
veere sa tyk og plan som
muligt.

Induktionskogezonerne tilpasser sig til
en vis grad automatisk til starrelsen af
kogegrejets bund.

Kogezonens effektivitet er relateret til
kogegrejets diameter. Kogegrej med en
mindre diameter end den minimale
modtager kun en del af den effekt,
kogezonen skaber.

e sma knald: kogegrejet bestar af
forskellige materialer
(sandwichstruktur).

e flgjtende lyd: du bruger kogezonen
pa hgjt varmetrin, og kogegrejet
bestar af flere materialer
(sandwichstruktur).

e brummen: du bruger hgjt varmetrin.

e klikken: elektronikken arbejder.

e hvislen, summen: blaeseren karer.

Lydene er normale og betyder ikke, at

der er noget galt.

5.3 Oko Timer (Bko-timer)

For at spare energi ber kogezonens
varmelegeme slukkes, far minuturet
lyder. Forskellen i betjeningstiden
afhaenger af det indstillede varmetrin og
varigheden af tilberedningen.

5.4 Eksempler pa anvendelse

Forholdet mellem varmeindstilling og
kogezonens stramforbrug er ikke lineeert.
Nar du @ger varmeindstillingen, er det
ikke proportionelt med ggningen af
kogezonens stremforbrug. Dette
betyder, at en kogezone med middel
varmeindstilling bruger under halvdelen
af dens effekt.

Data i tabellen er kun

vejledende.
@ Se kapitlet “Teknisk
information”.
5.2 Lyden under drift
Hvis du kan hgre:
Varmetrin Anvendes til: Tid Rad
(min.)

1 At holde feerdigtilberedt mad  efter Leeg et lag pa kogegrejet.

varm. behov
1-3 Hollandaise sauce, smelte: 5=25 Rer ind imellem.

smer, chokolade, husblas.
1-3 Stivne/starkne: luftige omelet- 10-40  Leeg lag pa under tilberednin-

ter, bagte aeg.

gen.
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Varmetrin Anvendes til: Tid Rad
(min.)

3-5 Videre kogning af ris og meel-  25-50  Tilseet mindst dobbelt s& me-
keretter, opvarmning af feer- get vaeske som ris, rgr rundt i
digretter. meelkeretter under tilbered-

ningen.

5-7 Dampning af grentsager, fisk, 20-45  Tilfgj nogle spsk. veeske.
ked.

7-9 Dampning af kartofler. 20-60  Brug hgjst % | vand til 750 g

kartofler.

7-9 Kogning af starre portioner, 60-150 Op til 3 | veeske plus ingredi-
sammenkogte retter og sup- enser.
per.

9-12 Naensom stegning af: schnitz-  efter Vendes undervejs.
ler, cordon bleu (kalvekgd), ko- behov
teletter, frikadeller, palser, le-
ver, &g, pandekager, sebleski-
ver.

12-13 Kraftig stegning, brasede kar-  5-15 Vendes undervejs.
tofler, tournedos, steaks.

14 Kogning af vand, pasta, bruning af ked (gullasch, grydesteg), friturekog-

ning af pommes frites.

P

Kogning af starre maengder vand. Boosterfunktionen er aktiveret.

6. VEDLIGEHOLDELSE OG RENGYJRING

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

6.1 Generelle oplysninger

® Renger altid kogesektionen efter

brug.

e Brug altid kogegrej med ren bund.

e Skrammer eller marke pletter pa
overfladen har ingen betydning for
kogesektionens funktion.

e Brug et specielt rengeringsmiddel til
overfladen pa kogesektionen.

e Brug en speciel skraber til glasset.

6.2 Rengering af
kogesektionen

¢ Fjern straks: Smeltet plastik,
plastfolie og sukkerholdige madvarer.

Ellers kan snavset beskadige
kogesektionen. Seet specialskraberen
skrat ned pa glasoverfladen, og
beveeg bladet hen over overfladen.
Fjernes, nar apparatet er kalet
tilstraekkeligt ned: Rande af kalk eller
vand, fedtstaenk og metalskinnende
misfarvning. Renger kogesektionen
med en fugtig klud og ikke-slibende
opvaskemiddel. Tor kogesektionen af
med en blad klud efter rengering.
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7. FEJLFINDING

ADVARSEL!

Se kapitlerne om sikkerhed.

7.1 Hvis noget gar galt...

Problem

Mulige arsager

Afhjeelpning

Kogesektionen kan ikke taen-
des eller betjenes.

Kogesektionen er ikke tilslut-
tet til en stremforsyning, el-
ler den er forkert tilsluttet.

Kontrollér, om kogesektio-
nen er tilsluttet korrekt til
stremforsyningen. Se tilslut-
ningsdiagrammet.

Fejlstremsreleeet har afbrudt
strsmmen.

Se efter, om fejlen skyldes
en defekt sikring. Kontakt en
kvalificeret installater, hvis
fejlstremsreleeet afbryder
stremmen flere gange i
traek.

Teend for kogesektionen
igen, og indstil varmetrinnet
pa under 10 sekunder.

Du har rert ved 2 eller flere
sensorfelte samtidigt.

Berar kun ét sensorfelt.

STOP+GO-funktionen er i
brug.

Se kapitlet "Daglig brug".

Der er vand eller fedtsteenk
pa betjeningspanelet.

Tar betjeningspanelet af.

Der udsendes et lydsignal,
og kogesektionen slukkes.
Der udsendes et lydsignal,
nar kogesektionen slukkes.

Du har tildzekket et eller
flere sensorfelter.

Flyt genstanden fra sensor-
felterne.

Sektionen slukkes.

Du har lagt noget pa taste-

rne ®

Flyt genstanden fra tasterne.

Restvarmeindikator taendes
ikke.

Kogezonen er ikke varm, for-
di den kun har veeret teendt i
kort tid.

Kontakt et autoriseret ser-
vicecenter, hvis kogezonen
har veeret i drift tilstreekkelig
leenge til at veere varm.

Opkogningsautomatik-funk-
tionen virker ikke.

Kogezonen er varm.

Lad kogezonen kgle tilstraek-
keligt af.

Det hgjeste varmetrin er
valgt.

Hgjeste varmetrin har sam-
me effekt som funktionen.

Varmetrinnet skifter mellem
to forskellige varmetrin.

Effektstyring-funktionen er i
brug.

Se kapitlet "Daglig brug".
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Problem

Mulige arsager

Afhjzelpning

Tasterne bliver varme.

Kogegrejet er for stort, eller
det er placeret for teet pa
betjeningspanelet.

Seet om muligt stort koge-
grej pa de bageste kogezo-
ner.

Der lyder intet signal, nar
der trykkes pa sensorfelter-
ne.

Signalerne er slaet fra.

Sla signalerne til.
Se kapitlet "Daglig brug".

B teendes.

Automatisk slukning er i
brug.

Sluk og teend for kogesektio-
nen.

taendes.

Bernesikring eller Las-funkti-
onen er i brug.

Se kapitlet "Daglig brug".

teendes.

Der star ikke kogegrej pa ko-
gezonen.

Seet kogegrej pa kogezonen.

Der er brugt uegnet koge-
grej.

Brug egnet kogegrej.
Se kapitlet "Nyttige oplys-
ninger og rad".

Diameteren pa kogekarrets
bund er for lille til kogezo-
nen.

Brug kogegrej med de rette
mal.

Se kapitlet “Teknisk informa-
tion”.

Kogegrejet deekker ikke
krydset/firkanten.

Dk krydset/firkanten helt.

og et tal lyser.

Der er en fejl i kogesektio-
nen.

Kobl kogesektionen fra lys-
nettet i et stykke tid. Sluk pa
gruppeafbryderen, eller tag
sikringen ud pa tavlen. Tilslut
apparatet igen. Kontakt et
autoriseret servicecenter,

hvis lEJ teendes igen.

teendes.

Den elektriske tilslutning er
forkert. Driftsspaendingen er
uden for omradet.

Tal med en autoriseret in-
stallater for at kontrollere in-
stallationen.
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Problem Mulige arsager Afhjeelpning
ceandles Der er en fejl i kogesektio-  Sluk for kogesektionen.

nen, fordi et kogegrej koger
uden vand, Automatisk sluk-
ning og overophedningssik-
ringen for zonerne er blevet

Fjern det varme kogegre;j.
Teend for kogezonen igen
efter ca. 30 sekunder. Hvis
kogegrejet var problemet,

udlgst.

slukkes fejlmeddelelsen.
Restvarmeindikator kan sta-
dig veere teendt. Lad koge-
grejet kele tilstreekkeligt af.
Kontrollér, om kogegrejet er
egnet til kogesektionen.

Se kapitlet "Nyttige oplys-
ninger og rad".

taendes.

Kaleblaeseren er blokeret.

Kontrollér, om der er noget,
der blokerer for kaleblzese-
ren. Kontakt et autoriseret

. . i
servicecenter, hvis teen-

des igen.

7.2 Hvis du ikke kan lase
problemet ...

Kontakt forhandleren eller et autoriseret
servicecenter, hvis du ikke selv kan lgse
problemet. Oplys de data, der findes pa
typeskiltet. Oplys desuden den trecifrede
kode pa glaskeramikken (der star i
hjernet af glaspladen) og den

8. INSTALLATION

ADVARSEL!
Se kapitlerne om sikkerhed.

8.1 Inden installationen

Notér felgende oplysninger fra
typeskiltet, for du installerer
kogesektionen: Typeskiltet sider i
bunden af kogesektionen.

Serienummer .....ccccoeveeeveeen.

8.2 Indbygningskogesektioner

Brug farst indbygningskogesektionerne,
nar kogesektionen er samlet i de
korrekte indbygningsenheder og
bordplader, der opfylder kravene.

fejlmeddelelse, der vises. Serg for, at du
har betjent kogesektionen korrekt. Hvis
fejlen skyldes forkert betjening, er et
teknikerbesag ikke gratis, heller ikke i
garantiperioden. Oplysninger om
servicecenter og garantibetingelser star i
garantiheeftet.

8.3 Tilslutningskabel

Kogesektionen leveres med netkabel.
For at erstatte det beskadigede
netkabel skal du bruge felgende (eller
hgjere) netkabeltype: HOSBB-F T min
90°C. Kontakt Electrolux Service A/S.

8.4 Fastgearelse af pakningen

1. Renger bordpladen rundt om
udskeeringen.

2. Fastger den medfglgende
pakningsliste til kogesektionens
nederste kant langs glaskeramikkens
udvendige kant. Straek den ikke ud.
Serg for, at enderne af pakningslisten



placeres i midten af kogesektionens
ene side.

Leeg nogle mm til, nar du tilpasser
pakningslisten til leengden.

8.5 Montering

DANSK

4. Tryk de to ender af pakningslisten
sammen.
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min.
12 mm

—_ min.
R \2 mm

min.
38 mm
min.
NZ mm

8.6 Installation af mere end én
kogesektion

Medfgslgende tilbehgr:
forbindelsesbjeelke, varmebestandig
silikone, gummiform, forseglingsstribe.

@ Brug kun en speciel
varmebestandig silikone.

Bordpladeudskaering

Afstand minimum 50 mm

fra veeg-

gen

Dybde 490 mm

Bredde summen af alle tveermal pa

kogesektioner, du installerer,
minus 20 mm

Eksempel:
580 mm |+ [360 mm| - | 20 mm [ = | 920 mm
1 O -
3 3
o o
8 O g
J
Montering

1. Beregn korrekte udskeeringsmal.

2. Forbered udskzeringen i bordpladen.

3. Anbring kogesektionerne en ad
gangen pa et bledt underlag (f.eks.
pa et teeppe) med bunden opad.

4. Fastger den medfelgende
pakningsliste til kogesektionens
nederste kant langs glaskeramikkens
udvendige kant.

5. Skru fastgerelsespladerne last i de
korrekte huller i beskyttelseskassen.

6. Indseet forst kogesektionen i
bordpladeudskeeringen. Indseet



derefter forbindelsesbjeelken i
bordpladeudskeeringen. Skub den
halvt ind under kogesektionen.

AN
/) <\

7. Skru fastgerelsespladerne last pa
nedefra pa bordpladen og
forbindelsesbjeelken.

ya—

8. Indsaet derefter kogesektionen i
bordpladeudskeeringen. Serg for, at
forkanterne pa kogesektionerne er
pa samme niveau.

§§============ﬁTﬁ=====§7
\ ik
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9. TEKNISK INFORMATION

9.1 Mzerkeplade

Model HC452401EB
Type 55 FED 02 AU
Induktion 3.7 kW
Serienr. ..o
AEG

9.2 Specifikation for kogezone

DANSK 19

9. Stram skruerne til
fastgaerelsespladerne.

10. Brug silikone til at forsegle
mellemrummene mellem
kogesektionerne og mellem
kogesektionerne og bordpladen.

11. Kom szbevand pa silikonen.

12. Pres gummiet med nogen kraft mod
glaskeramikken, og beveeg det
langsom langs mellemrummet.

[ =N

13. Ror ikke ved silikonen, for den er
hard - det kan vare ca. en dag.

14. Fjern omhyggeligt den silikone, der
kom ud med barberbladet.

15. Gor glasset rent.

PNC 949 595 444 00
220 - 240V 50 - 60 Hz
Fremstillet i Tyskland
3.7 kw

cex

Kogezone Nominel effekt Boosterfunkti- Boosterfunkti- Diameter for
(maks. varme-  on [W] on maksimal va- kogegrej [mm]
trin) [W] righed [min.]

Forrest i midten 2300 3200 10 145 - 265

Bagest i midten 2300 3200 10 145 - 265
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Kogezonernes effekt kan afvige en smule

fra dataene i tabellen. Variationerne
skyldes kogegrejets materiale og mal.

10. ENERGIEFFEKTIV

Til optimale madlavningsresultater bar
du ikke bruge kogegrej, der er sterre end
diameteren i tabellen.

10.1 Produktoplysninger i overensstemmelse med EU 66/2014

Identifikation af model HC452401EB

Type kogesektion Indbygget koge-
sektion

Antal kogeomrader 1

Opvarmningsteknologi Induktion

Leengde (L) og bredde (B)  Midt L37.3cm

af kogeomrade B27.1cm

Kogeomradets energifor-  Midt 175,1 Wh/kg

brug (EC electric cooking)

Kogesektionens energifor- 175,1 Wh/kg

brug (EC electric hob)

EN 60350-2 - Elkogeapparater til
husholdning - Del 2: Kogesektioner -
Metoder til maling af ydeevne

Energimalingerne, som referer til
kogeomradet, identificeres ved krydsene
for de respektive kogezoner.

10.2 Energibesparelse

Du kan spare energi ved madlavning i
hverdagen, hvis du falger nedenstaende

rad.

11. MILUGHENSYN

Genbrug materialer med symbolet C/?)
Anbring emballagematerialet i passende
beholdere til genbrug. Hjeelp med at
beskytte miljget og menneskelig
sundhed samt at genbruge affald af
elektriske og elektroniske apparater.

e Nar du opvarmer vand, ber du kun
bruge den ngdvendige meengde.

e Leaeg altid 1ag pa kogegrejet, hvis det
er muligt.

e Inden du aktiverer kogezonen, skal du
stille kogegrejet pa den.

e Seet det mindre kogegrej pa de
mindre kogezoner.

e Szt kogegrejet direkte i midten af
kogezonen.

e Brug restvarmen til at holde maden
varm eller for at smelte den.

Kasser ikke apparater, der er maerket

med symbolet E sammen med
husholdningsaffaldet. Lever produktet
tilbage til din lokale genbrugsplads eller
kontakt din kommune.
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TAYDELLISTEN TULOSTEN SAAVUTTAMISEKSI

Kiitdmme teitd tdméan AEG-tuotteen valitsemisesta. Olemme kehittdneet tdman
tuotteen tarjotaksemme teille huipputason suorituskyvyn moneksi vuodeksi.
Laitteen innovatiiviset teknologiat tekevat elamasténne yksinkertaisempaa —
kyseisid ominaisuuksia ei valttdmatta [0ydy tavallisista laitteista. Kayttakaa
muutama minuutti lukemiseen, jotta voitte hyddyntda laitteen ominaisuudet
parhaalla mahdollisella tavalla.

Vieraile verkkosivullamme:

@ Saadaksesi kayttoon liittyvia neuvoja, esitteitd, vianmaaritysohjeita ja huolto-
@ ohjeita:
www.aeg.com/webselfservice
J Tuotteen rekisterdimiseksi parempaa huoltoa varten:
a/ www.registeraeg.com
Ostaaksesi laitteesi lisévarusteita, kulutusosia ja alkuperaisia varaosia:
E www.aeg.com/shop

ASIAKASPALVELU JA HUOLTO

Suosittelemme alkuperéisten varaosien kayttoa.

Pid& seuraavat tiedot saatavilla ottaessasi yhteytta valtuutettuun
huoltolikkeeseemme. Malli, tuotenumero, sarjanumero.
Kyseiset tiedot |16ytyvat laitteen arvokilvesta.

/N Varoitukset/huomautukset ja turvallisuusohjeet
@ Yleisohjeet ja vinkit
@ Ympéristonsuojeluohjeita

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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1. /A TURVALLISUUSTIEDOT

Lue laitteen mukana toimitetut ohjeet ennen laitteen
asennusta ja kayttoa. Valmistaja ei ota vastuuta henkilo-
tai omaisuusvahingoista, jotka aiheutuvat laitteen
virheellisesta asennuksesta tai kaytosta. Pida ohjeet aina
laitteen mukana tulevia kayttokertoja varten.

1.1 Lasten ja taitamattomien henkiloiden
turvallisuus

Vahintaan 8 vuotta tayttaneet lapset ja sellaiset
henkil6t, joiden fyysiset, sensoriset tai henkiset kyvyt
eivat ole tahan riittavia tai joilla ei ole laitteen
tuntemusta tai kokemusta sen kaytosta, saavat kayttaa
tata laitetta ainoastaan silloin, kun heidan
turvallisuudestaan vastaava henkil6 valvoo ja ohjaa
heita kayttamaan laitetta turvallisesti ja ymmartamaan
sen kayttoon liittyvat vaarat.

Al3 anna lasten leikkia laitteella.

Pida kaikki pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa.

Pida lapset ja kotielaimet poissa laitteen luota silloin,
kun se on toiminnassa tai se jaahtyy. Laitteen
kosketettavissa olevat osat ovat kuumia.

Jos laitteessa on lapsilukko, suosittelemme sen
kayttamista.

Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta tai huoltoa
ilman valvontaa.

Alle 3-vuotiaat lapset tulee pitda kaukana laitteesta,
ellei heita valvota jatkuvasti.

1.2 Yleiset turvallisuusohjeet

Laite ja nakyvissa olevat osat kuumenevat kayton
aikana. Al3 kosketa |ampdvastuksiin.

Ala kayta tata laitetta ulkoisella ajastimella tai erillisella
kaukosaadinjarjestelmalla.

Rasvalla tai 6|jy||é kypsentaminen ilman valvontaa voi
olla vaarallista ja se voi johtaa tulipaloon.



suoml 23

Ala koskaan yrita sammuttaa tulta vedellg, vaan kytke
laite pois toiminnasta ja peita sitten liekit esimerkiksi
kannella tai sa mmutuspeitteella.

Ala sailyta mitaan keittotason paalla.

Metalliesineita, kuten veitsia, haarukoita, lusikoita ja
kansia ei saa panna liesitasolle, koska ne voivat

kuumentua.

Laitteen puhdistuksessa ei saa kayttaa painepesuria.
Ala luota keittoastian tunnistimeen, vaan kytke lieden
vastus pois paalta vaantimella.

Jos keraaminen/lasipinta on vaurioitunut, katkaise virta
laitteesta sahkoiskuvaaran valttamiseksi.

Jos virtajohto vaurioituu, sen saa vaaratilanteiden
valttamiseksi vaihtaa vain valmistaja, valtuutettu
huoltoliike tai vastaava ammattitaitoinen henkild.

2. TURVALLISUUSOHJEET

2.1 Asennus

VAROITUS!

Asennuksen saa suorittaa
vain ammattitaitoinen
henkild.

Poista kaikki pakkausmateriaalit.
Vaurioitunutta laitetta ei saa asentaa
tai kayttaa.

Noudata koneen mukana toimitettuja
ohjeita.

Noudata mainittuja
vahimmaisetaisyyksia muihin laitteisiin
ja kalusteisiin.

Siirra laitetta aina varoen, silld se on
raskas. Kayta aina suojakésineita.
Tiivistd pinnat tiivisteaineella
estaaksesi kosteuden aiheuttaman
turpoamisen.

Suojaa laitteen alaosa hoyrylta ja
kosteudelta.

Ala asenna laitetta oven viereen tai
ikkunan alapuolelle. Tallgin
keittoastioiden putoaminen laitteesta
valtetdéan oven tai ikkunan avaamisen
yhteydessa.

Jos laite on asennettu laatikoiden
ylapuolelle, varmista, etté laitteen
alaosan ja ylélaatikon vélinen tila on
riittava ilmankierron kannalta.

Laitteen alaosa voi kuumentua.
Varmista, etta asennat
l&mmonkestéavan erotuslevyn laitteen
alapuolelle, jotta laitteen alaosaan ei
voida koskettaa.

Varmista, etta tyStason ja laitteen
etuosan valissd on 2 mm:n
ilmanvaihtoaukko. Takuu ei kata
vahinkoja, jotka aiheutuvat
riittdamattdmasta ilmanvaihtoaukosta.

2.2 Sahkoliitannat

VAROITUS!
Tulipalo- ja séhkodiskuvaara.

Kaikki séhkokytkennét tulee jattaa
asiantuntevan sédhkdasentajan
vastuulle.

Laite on kytkettédva maadoitettuun
pistorasiaan.

Ennen toimenpiteiden suorittamista
tulee varmistaa, etta laite on irrotettu
sahkdverkosta.

Varmista, ettd arvokilven sdhkotiedot
vastaavat kotitalouden sdhkdverkon
arvoja. Ota muussa tapauksessa
yhteyttd séhkdasentajaan.

Varmista, ett3 laite on asennettu
oikein. Loysét tai vaaranlaiset
virtajohdot tai pistokkeet (jos
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olemassa) voivat aiheuttaa liittimen
ylikuumenemisen.

Kayta oikeaa virtajohtoa.

Varo, ettei virtajohto takerru kiinni
mihink&an.

Varmista, etta iskusuojaus on
asennettu.

Kayta kaapelissa vedonpoistajaa.
Varmista, ettei virtajohto tai pistoke
(jos olemassa) kosketa kuumaan
laitteeseen tai kuumiin keittoastioihin,
kun liitét laitteen lahelld oleviin
pistorasioihin.

Ala kéyta jakorasioita tai jatkojohtoja.
Varmista, ettei pistoke (jos olemassa)
tai virtajohto vaurioidu. Ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluumme tai
sadhkdasentajaan vaurioituneen
virtajohdon vaihtamiseksi.
Jénnitteenalaisten ja eristettyjen osien
iskusuojat tulee asentaa niin, ettei
niiden irrotus onnistu ilman tydkaluja.
Kytke pistoke pistorasiaan vasta
asennuksen jélkeen. Varmista, ettd
laitteen verkkovirtakytkenta on
ulottuvilla laitteen asennuksen
jalkeen.

Jos pistoke on |6ysasti kiinni
virtajohdossa, &la kiinnita sita
pistorasiaan.

Ala veda virtajohdosta pistoketta
irrottaessasi. Veda aina pistokkeesta.
Kayta vain asianmukaisia
eristyslaitteita: suojakytkimet,
sulakkeet (ruuvattavat sulakkeet on
irrotettava kannasta), vikavirtakytkimet
ja kontaktorit.

Sahkodasennuksessa on oltava erotin,
joka mahdollistaa laitteen irrottamisen
sahkoverkosta kaikista navoista.
Erottimen kontaktiaukon leveys on
oltava vahintdan 3 mm.

2.3 Kayttd

& VAROITUS!
Henkildvahinkojen,

palovammojen ja
sahkoiskujen vaara.

Poista kaikki pakkausmateriaalit,
merkit ja suojakalvot (jos olemassa)
ennen kayttdonottoa.

Kayta laitetta kotiympéristossa.
Ala muuta laitteen teknisia
ominaisuuksia.

Varmista, ettei tuuletusaukoissa ole
esteita.

Al3 jata laitetta ilman valvontaa
toiminnan aikana.

Kytke keittoalue aina off-asentoon
kéyton jalkeen.

Al luota keittoastian tunnistimeen.
Al3 aseta ruokavalineité tai kattiloiden
kansia keittoalueille. Ne voivat
kuumentua.

Ald kéyta laitetta marilld kasilla tai kun
se on kosketuksissa veteen.

Ald kayta laitetta tyStasona tai
sdilytystasona.

Jos laitteen pinnassa on sargj4, irrota
laite valittdmasti sdhkoverkosta. Taten
valtetaan sahkdiskut.
Sydédmentahdistimia kéyttavien
henkildiden on sailytettava vahintaan
30 cm:n turvaetaisyys
induktiokeittoalueisiin laitteen ollessa
toiminnassa.

Oljy voi roiskua, kun asetat ruoka-
aineksia kuumaan &ljyyn.

VAROITUS!
Tulipalo- ja réjahdysvaara.

Kuumista rasvoista ja Oljyista voi
paastd syttyvid hoyryja. Pida liekit tai
kuumat esineet kaukana rasvoista ja
Oljyistd, kun kaytat niitd
ruoanvalmistukseen.

Erittéin kuumasta 6ljysta paasevat
hoyryt voivat sytyttda tulipalon.
Kaytetty Oljy, jossa voi olla ruoka-
aineksien jaémig, voi aiheuttaa
tulipalon alhaisemmassa lampétilassa
kuin ensimmaista kertaa kaytettava
Oljy.

Al3 aseta laitteeseen, sen lahelle tai
paalle syttyvia tuotteita tai syttyviin
tuotteisiin kostutettuja esineita.

VAROITUS!
Laite voi muutoin vaurioitua.

Ala pida kuumaa keittoastiaa
kayttdpaneelin paalla.

Al3 anna kattiloiden kiehua kuiviin.
Ald anna esineiden tai keittoastioiden
pudota laitteen péaélle. Pinta voi
vaurioitua.

Al kytke keittoalueita toimintaan
keittoastian ollessa tyhja tai ilman
keittoastiaa.



Al3 aseta alumiinifoliota laitteen
paalle.

Valuraudasta tai -alumiinista
valmistetut tai vaurioituneen pohjan
omaavat keittoastiat voivat

naarmuttaa lasi- tai keraamista pintaa.

Nosta ne aina irti keittotasosta
liikuttamisen aikana.

Tama laite on tarkoitettu ainoastaan
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esimerkiksi
huoneen lammittamiseen.

2.4 Hoito ja puhdistus

Puhdista laite séannéllisesti, jotta
pintamateriaali ei vaurioidu.

Kytke laite pois toiminnasta ja anna
sen jaahtyad ennen puhdistusta.
Kytke laite irti séhkoverkosta ennen
huoltotoimenpiteiden aloittamista.
Ala suihkuta vetta tai kayta hoyrya
laitteen puhdistamiseen.

Puhdista laite kostealla pehmealla
liinalla. Kayté vain mietoja

3. LAITTEEN KUVAUS

3.1 Keittoalueet

3.2 Kayttopaneelin painikkeet

|
-

SUOMI

puhdistusaineita. Al kayta
hankausainetta, hankaavia
pesulappuja, liuottimia tai
metalliesineita.

2.5 Havittaminen

VAROITUS!
Henkilovahinko- tai
tukehtumisvaara.

25

Kysy lisatietoa laitteen oikeaoppisesta

havittéamisestd paikalliselta
viranomaiselta.

Irrota pistoke pistorasiasta.
Leikkaa johto irti ja havita se.

2.6 Huolto

Kun laite on korjattava, ota yhteytta
valtuutettuun huoltopalveluun.
Kayta vain alkuperéisia varaosia.

Induktiokeittoalue
Kayttopaneeli

STOP

‘B do ™
-

e
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|

0 35 8 10 14 P
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Laitetta kéytetdén kosketuspainikkeilla. Naytét, merkkivalot ja &&nimerkit ilmaisevat,
mitka toiminnot ovat kdytdssa.

Koske- Toiminto Kuvaus
tuspai-
nike
0) PAALLE / POIS JI;elttotason kytkeminen paalle ja pois paal-
&= Lukitus / Lapsilukko Kayttopaneelin lukitseminen/lukituksen

)

poistaminen.

5;{" STOP+GO Toiminnon kytkeminen paalle ja pois paalta.
&r Bridge Toiminnon kytkeminen paalle ja pois paalta.
- Tehotason ndyttd Tehotason nayttdminen.

Keittoalueiden ajastimen il- Aika-asetusta koskevan keittoalueen osoit-

u maisimet taminen.

- Ajastimen naytto Ajan osoittaminen minuutteina.

E CountUp Timer lImaisee, etta toiminto on toiminnassa.
ﬂ Ajanlaskenta-automatiik- Ilmaisee, etta toiminto on toiminnassa.

ka / Halytinajastin

B

Ajastimen valitseminen.

uy
—

Keittoalueen valitseminen.

[

| +|2O| B

Ajan lisddminen tai vahentdminen.

P Power-toiminto Toiminnon kytkeminen paalle ja pois paalta.
- Saatopalkki Tehotason saatdminen.

3.3 Tehotasojen naytét

Nayttd

Kuvaus

Keittoalue on kytketty pois toiminnasta.

-9

Keittoalue on toiminnassa.

STOP+GO -toiminto on toiminnassa.

(A

Automaattinen kuumennus -toiminto on toiminnassa.

Power-toiminto -toiminto on kytketty p&alle.
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Naytto Kuvaus

Toimintahairio.

+ numero

&/&,0

minnassa / lampiméanapito / jalkilampa.

OptiHeat Control (kolmivaiheinen jalkilamman ilmaisin): edelleen toi-

Lukitus /Lapsilukko-toiminto on toiminnassa.
Keittoastia on sopimaton tai liilan pieni, tai keittoalueella ei ole astiaa.
B Automaattinen virrankatkaisu -toiminto on toiminnassa.

3.4 OptiHeat Control
(kolmivaiheinen jalkilammon
ilmaisin)

VAROITUS!

G),E),/0 Palovammojen

vaara on olemassa
jalkilammaon vuoksi.
Merkkivalo ilmaisee
jalkilammaon tason.

4. PAIVITTAINEN KAYTTO

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

4.1 Kytkeminen toimintaan ja

pois toiminnasta

Keittotaso kytketdan toimintaan ja pois
toiminnasta koskettamalla painiketta ®

sekunnin ajan.

4.2 Automaattinen
virrankatkaisu

Toiminto katkaiseen virran
automaattisesti keittotasosta
seuraavissa tilanteissa:

e Kaikki keittoalueet on kytketty pois
toiminnasta.

e FEt aseta tehotasoa kytkettyasi
keittotason toimintaan.

e Kayttopaneelin paalle on roiskunut
jotakin tai sen péélle on asetettu
jotakin (pannu, liina, jne.) yli 10

sekunnin ajaksi. Keittotasosta kuuluu

Induktiokeittoalueella kypsennyksen
vaatima lampd kohdistuu suoraan

keittoastian pohjaan. Keittoastian lampd

kuumentaa keraamisen pinnan.

danimerkki ja se kytkeytyy pois

toiminnasta. Ota esine pois tai pyyhi

kayttopaneeli.

e Keittoalue ylikuumenee (esimerkiksi

kun neste kiehuu kuiviin

paistinpannulla). Anna keittoalueen

jaéhtya ennen kuin kaytat
keittoaluetta uudelleen.

e Kejttoastia on vaaranlainen. Symboli

syttyy ja keittoalue kytkeytyy
automaattisesti pois toiminnasta 2
minuutin kuluttua.

e Keittoaluetta ei kytketd pois

toiminnasta eika tehotasoa muuteta.

Jonkin ajan kuluttua merkkivalo ]
syttyy ja laite kytkeytyy pois
toiminnasta.
Tehotason ja keittotason
sammumisajan suhde:

Keittotason pois
kytkeytymisaika

Tehotaso

6 tuntia

(W) 1-3
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Tehotaso Keittotason pois
kytkeytymisaika

4-7 5 tuntia

8-9 4 tuntia

10-14 1,5 tunti

4.3 Tehotaso

Tehotason asettaminen tai muuttaminen:

Kosketa saatopalkkia oikean tehotason
kohdalta tai siirrd sormea saatopalkissa,
kunnes saavutat oikean tehotason.

? 5 8 10 14 P

0
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4.4 Keittoalueiden
kayttaminen

Aseta keittoastia keittoalueen rastin/
nelion paalle. Peitd rasti/nelic kokonaan.
Induktiokeittoalueet mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan
kokoon. Voit kayttaa suuria keittoastioita
kahdella keittoalueella samanaikaisesti.

4.5 Bridge -toiminto

Tama toiminto yhdistaa kaksi
vasemmanpuoleista keittoaluetta, jotka
toimivat tdman jélkeen yhtena
keittoalueena.

Aseta ensin toisen vasemmanpuoleisen
keittoalueen tehotaso.

Toiminnon kytkeminen toimintaan:

.. [ .
kosketa painiketta ). Voit asettaa
tehotason tai muuttaa sité koskettamalla
yhté kosketuspainiketta.

Toiminnon kytkeminen pois

. . . [ d
toiminnasta: kosketa painiketta @J.
Taman jalkeen keittoalueet toimivat
itsenaisesti.

Kun kéytat vain toista toiminnon
kattavista keittoalueista, suosittelemme
takimmaisen keittoalueen kayttamista.
Kun kaytat suurikokoista keittoastiaa,
suosittelemme sen asettamista
takimmaiselle keittoalueelle.

4.6 Automaattinen kuumennus

Jos tdma toiminto kytketdan toimintaan,
haluttu tehotaso voidaan saavuttaa
nopeammin. Toiminto asettaa
korkeimman tehotason joksikin aikaa, ja
laskee tehotason sen jalkeen oikeaan
asetukseen.

Toiminnon toimintaan
kytkeminen edellyttaa, ettd
keittoalue on kylma.

Kytke toiminto toimintaan

keittoalueeseen: kosketa P (@syttyy).
Kosketa valittdmasti oikeaa tehotasoa.

Kolmen sekunnin kuluttua syttyy (/).

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: muuta tehotasoa.

4.7 Power-toiminto

Kyseinen toiminto lisaa
induktiokeittoalueiden kaytettavissa
olevaa tehoa. Toiminto voidaan kytke&
toimintaan induktiokeittoalueelle vain
rajoitetuksi ajaksi. Taman jalkeen
induktiokeittoalue kytkeytyy
automaattisesti takaisin korkeimmalle
tehotasolle.

@ Lue ohjeet kohdasta

"Tekniset tiedot".
Kytke toiminto toimintaan
keittoalueeseen: kosketa P . (7] syttyy.

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: muuta tehotasoa.

4.8 Ajastin

Q Ajanlaskenta-automatiikka

Voit kayttda tatad toimintoa keittoalueen
toiminta-ajan asettamiseen yhta
kayttokertaa varten.

Aseta ensin keittoalue ja sen jélkeen
toiminto.Ajastintoiminto voidaan valita



keittoalueille, jotka on otettu kédyttéon ja
kun tehoasetus on asetettu.

Keittoalueen asettaminen: kosketa

painiketta O ¢ toistuvasti, kunnes vaaditun
keittoalueen merkkivalo syttyy. Kun
toiminto on kytketty toimintaan,

syttyy.

Toiminnon kytkeminen toimintaan:
kosketa ajastimen +—painiketta ja aseta
aika (00 - 99 minuuttia). Kun keittoalueen

merkkivalo alkaa vilkkumaan hitaasti, ajan
laskenta on kaynnissa.

Jiljelld olevan ajan tarkistaminen: aseta

. . [ 3 .
keittoalue painikkeella 0. Keittoalueen
merkkivalo alkaa vilkkumaan nopeasti.
Jéljelld oleva aika nakyy nédytossa.

Ajan muuttaminen: aseta keittoalue
. [ 3 . .
painikkeella 0. Kosketa painiketta ~+ tai

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: aseta keittoalue

. [ P L
painikkeella ODJa kosketa painiketta ™.

Jéljelld oleva aika laskee takaisin arvoon
00. Keittoalueen merkkivalo sammuu.

(i)

Kun aika on kulunut
loppuun, laitteesta kuuluu
danimerkki ja naytossa
vilkkuu 00. Keittoalue
kytkeytyy pois toiminnasta.

Asnimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta .

® CountUp Timer (Ajanlaskenta-
automatiikka)

Voit kayttaa tata toimintoa keittoalueen
toiminta-ajan tarkkailemiseen.

Keittoalueen asettaminen (jos useampi
kuin yksi keittoalue on toiminnassa):

. .:) . .
kosketa painiketta O ¢ toistuvasti, kunnes
vaaditun keittoalueen merkkivalo syttyy.

Kun toiminto on kytketty toimintaan,
syttyy.

Toiminnon kytkeminen toimintaan:
kosketa painiketta . Symboli L haviaa
ja @ syttyy.
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Keittoalueen jljelld olevan toiminta-
ajan tarkistaminen: valitse keittoalue

painikkeella 8. Keittoalueen merkkivalo
alkaa vilkkumaan nopeasti. Naytdssa
nakyy keittoalueen toiminta-aika.
Ensimmaisen minuutin aikana ndytossa
nakyy aika sekunteina. Ensimmaéisen
minuutin jalkeen ndytdssa nakyy aika
minuutteina.

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: aseta keittoalue
painikkeella 0 7 ja kosketa painiketta
tai 7. Symboli ® haviaa ja Q syttyy.

(i)

Kun molemmat toiminnot
toimivat samanaikaisesti,
naytdssé nakyy ensin
CountUp Timer-toiminto.

Q Halytinajastin

Voit kédyttaa tatéd toimintoa
hélytinajastimena keittotason ollessa
toiminnassa ja keittoalueiden ollessa pois
toiminnasta (tehotason ndytdssa nakyy

[2)).

Toiminnon kytkeminen toimintaan:
kosketa painiketta . Aseta aika
koskettamalla ajastimen painiketta + tai

. Kun aika on kulunut loppuun,
laitteesta kuuluu d8nimerkki ja ndytossé
vilkkuu 00.

Aznimerkin deaktivoiminen: kosketa
painiketta .

Toiminnolla ei ole vaikutusta
keittoalueiden toimintaan.

4.9 STOP+GO

Kyseinen toiminto kytkee kaikki
toiminnassa olevat keittoalueet
alhaisimpaan tehotasoon.

Kun toiminto on toiminnassa, tehotasoa
ei voida muuttaa.

Toiminto ei peruuta asetettuja ajastuksia.
Toiminnon kytkeminen toimintaan:

L. STOP
kosketa painiketta co . (&) syttyy.
Toiminnon kytkeminen pois

STOP

toiminnasta: kosketa painiketta <o .
Edellinen tehotaso kytkeytyy paalle.
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4.10 Lukitus

Voit lukita kdyttdpaneelin keittoalueiden
toimiessa. Lukitseminen estaa tehotason
muuttamisen vahingossa.

Aseta ensin tehotaso.
Toiminnon kytkeminen toimintaan:

kosketa painiketta & syttyy neljan
sekunnin ajaksi.Ajastin toimii edelleen.

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: kosketa painiketta B
Edellinen tehotaso kytkeytyy paalle.

@ Kun sammutat keittotason,
myos tama toiminto
sammuu.

4.11 Lapsilukko

Toiminto estaa keittotason kayttdmisen
vahingossa.

Toiminnon kytkeminen toimintaan:
kytke keittotaso toimintaan painikkeella

@. Al3 aseta tehotasoa. Kosketa

painiketta B neljan sekunnin ajan.
syttyy. Kytke keittotaso pois toiminnasta

painikkeella @.

Toiminnon kytkeminen pois
toiminnasta: kytke keittotaso toimintaan

painikkeella @. Al5 aseta tehotasoa.
Kosketa painiketta B neljan sekunnin
ajan. WJ syttyy. Kytke keittotaso pois
toiminnasta painikkeella @.

Voit ohittaa toiminnon vain yhta
keittoaikaa koskien: kytke keittotaso

toimintaan painikkeella @. syttyy.

Kosketa painiketta B neljan sekunnin
ajan. Aseta tehotaso 10 sekunnin
kuluessa. Nyt voit kdyttaa keittotasoa.
Kun kytket keittotason pois paélta

painikkeella @ toiminto on edelleen
kytkettyna.

4.12 OffSound Control
(Aénimerkkien kayttoon
ottaminen ja kaytosta
poistaminen)

Kytke keittotaso pois paalta. Kosketa

painiketta @ kolmen sekunnin ajan.
Nayttd syttyy ja sammuu. Kosketa

painiketta B kolmen sekunnin ajan.
tai @Y syttyy. Kosketa ajastimen

painiketta = seuraavien asetuksien
valitsemiseksi:

o - &animerkit pois kaytosta

o - danimerkit kaytossa

Vahvista valinta odottamalla, kunnes
keittotaso kytkeytyy automaattisesti pois
paalta.

Kun toiminto on asetettu asentoon ,
danimerkit kuuluvat vain seuraavissa
tapauksissa:

e kosketat painiketta ®

e Halytinajastin laskee

e Ajanlaskenta-automatiikka laskee

e kayttopaneelin paélle asetetaan jokin
esine.

4.13 Tehonhallinta -toiminto

Kaikki keittoalueet on liitetty yhteen

vaiheeseen. Katso kuva.

e Vaiheen maksimisdhkdkuormitus on
3700 W.

e Toiminto jakaa virran eri

keittoalueisiin.

Toiminto kytkeytyy toimintaan, kun

keittoalueiden

kokonaissahkdkuormitus on yli 3700

W.

e Toiminto laskee muiden

keittoalueiden tehoa.

Alhaisemman tehon omaavien

alueiden tehotasondytté muuttuu

kahdella tasolla.



_|_

_|_

5. VIHJEITA JA NEUVOJA

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

5.1 Keittoastiat
@ Induktiokeittoalueilla

voimakas
sdhkémagneettinen kenttd
luo keittoastian [dmman
erittain nopeasti.

@ Kéyté induktiokeittoalueille
soveltuvia keittoastioita.

Keittoastian materiaali

e sopivat: valurauta, terds, emaloitu
teras, ruostumaton teras,
monikerroksinen pohja (valmistajan
merkinta ilmaisee soveltuvuuden).

e sopimattomat: alumiini, kupari,
messinki, lasi, keramiikka, posliini.

Keittoastia soveltuu kaytettavaksi

induktiokeittotasolla, jos:

e pieni maara vettd kuumenee hyvin
nopeasti korkeimmalla tehotasolla
® magneetti tarttuu astian pohjaan.

Keittoastian pohjan tulee
olla mahdollisimman paksu
ja tasainen.

Keittoastian mitat

Induktiokeittoalueet mukautuvat
automaattisesti keittoastian pohjan
kokoon tiettyyn rajaan saakka.

Keittoalueen tehokkuus riippuu
keittoastian halkaisijasta. Keittoastia,
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jonka halkaisija on minimiarvoa
pienempi, saa vain osan keittoalueen
tehosta.

@ Lue ohjeet kohdasta
"Tekniset tiedot".

5.2 Kayton aikana kuuluvat
aanet
Jos kuulet:

e Halkeilevaa aanta: keittoastia on
valmistettu useasta materiaalista
(Sandwich-rakenne).

e Vihellysdanta: kaytat keittoaluetta
korkealla tehotasolla ja keittoastia on
valmistettu useasta eri materiaalista
(monikerroksinen rakenne).

e Huminaa: kaytat korkeaa tehotasoa.
Napsahdus&ania: séhkopiirien
kytkeytyminen.

e Sihind4, surinaa: puhallin on
toiminnassa.

Nama3 danet ovat normaaleja, eivatka

ne tarkoita, etts keittotasossa olisi

jokin vika.

5.3 Oko Timer (Saastdajastin)

Energian sdastamiseksi keittoalueen
vastus kytkeytyy pois toiminnasta ennen
kuin ajanlaskenta-automatiikan
danimerkki kuuluu. Toiminta-ajan erotus
riippuu tehotasosta ja kypsennysajasta.
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5.4 Esimerkkeja
keittotoiminnoista

Tehotason ja keittoalueen
virrankulutuksen suhde ei ole lineaarinen.
Keittoalueen virrankulutus ei kasva

keittoalue kuluttaa vdhemman kuin
puolet maksimitason vaatimasta
energiasta.

Taulukossa annetut tiedot
ovat ainoastaan suuntaa-

suhteellisesti suurempaan tehotasoon antavia.
siirryttédessa. Tama tarkoittaa, ettd

keskisuurella tehotasolla toimiva

Tehotaso Kayttskohde: Aika Vinkkeja

(min)

1 Valmiiden ruokien lampimana- tarpeen Aseta keittoastian paalle kansi.
pito. mukaan

1-3 Hollandaise-kastike, voin, suk- 5-25 Sekoita aika ajoin.
laan ja liivatteen sulattaminen.

1-3 Kiinteyttdminen: munakkaat, 10-40 Valmista kannen alla.
paistetut kananmunat.

3-5 Riisin ja maitoruokien haudu- ~ 25-50  Lis3a nestetta riisin suhteen
tus, valmisruokien kuumenta- vahintdan kaksinkertainen
minen. maara, sekoita maitoruokia

kypsennyksen aikana.

5-7 Hoyrytetyt vihannekset, kala, li- 20-45  Lisaa joitakin ruokalusikallisia
ha. nestetta.

7-9 Hoyryssa kypsennetyt perunat. 20 -60  Kaytd korkeintaan % litraa vet-

ta 750 g perunoita.

7-9 Suurten ruokamaarien kypsen- 60 - 150 Enintaén 3 litraa nestettd +
tdminen, pataruoat ja keitot. valmistusaineet.

9-12 Leikkeiden, vasikanlihan, cor-  tarpeen K&anna kypsennyksen puoliva-
don bleun, kotlettien, pyory- mukaan lissa.
koiden, makkaroiden, maksan,
kastikepohjan, kananmunien,
ohukaisten ja munkkien paista-
minen.

12-13 Voimakas paistaminen: sipuli-  5-15 Kaanna kypsennyksen puoliva-
perunat, ulkofilee, pihvit. lissa.

14 Veden keittdminen, pastan keittdminen, lihan ruskistaminen (gulassi, pata-

paisti), ranskalaisten friteeraus.

Suuren vesimaaran keittdminen. Power-toiminto on kytketty toimintaan.




6. HOITO JA PUHDISTUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

6.1 Yleista

e Puhdista keittotaso jokaisen kayton
jalkeen.

e Tarkista aina, etta keittoastian pohja
on puhdas.

e Pinnan naarmut tai tummat laiskat
eivat vaikuta keittotason toimintaan.

e Kayta keittotason pintaan sopivaa
erityistad puhdistusainetta.

e Kayta erityista lasipintaan tarkoitettua
kaavinta.

7. VIANMAARITYS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

7.1 Kayttohairiot
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6.2 Keittotason puhdistaminen

Poista valittémasti: sulanut muovi,
muovikelmu ja sokeripitoinen ruoka.
Muutoin lika voi aiheuttaa
keittotasoon vaurioita. Aseta erityinen
kaavin viistosti lasipintaa vasten ja
liikuta kaavinta pintaa pitkin.

Poista sitten, kun keittotaso on
jaahtynyt riittavasti: kalkkirenkaat,
vesirenkaat, rasvatahrat, kirkkaat
metalliset varimuutokset. Puhdista
keittotaso kostealla liinalla ja miedolla
puhdistusaineella. Pyyhi keittotaso
pehmeélld kuivalla liinalla
puhdistuksen jalkeen.

Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Keittotaso ei kytkeydy toi-
mintaan eika sita voida kayt-
taa.

Keittotasoa ei ole kytketty
sahkoverkkoon tai se on lii-
tetty séhkoverkkoon virheel-
lisesti.

Tarkista, onko keittotaso kyt-
ketty oikein sahkdverkkoon.
Katso kytkentdkaavio.

Sulake on palanut.

Tarkista, onko toimintahairi-
on syyna sulake. Jos sulake
palaa aina uudelleen, kdanny
sdhkoalan ammattilaisen
puoleen.

Kytke keittotaso uudelleen
toimintaan ja aseta tehotaso
10 sekunnin kuluessa.

Olet koskettanut useampaa
kosketuspainiketta samanai-
kaisesti.

Kosketa vain yhta kosketus-
painiketta.

STOP+GO -toiminto on toi-
minnassa.

Katso kohta "Paivittainen
Kayttd".

Kayttopaneelilla on vetta tai
rasvaroiskeita.

Pyyhi kayttépaneeli puhtaak-
si.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

Keittotasosta kuuluu aéni-
merkki ja se kytkeytyy pois
toiminnasta.

Aznimerkki kuuluu, kun keit-
totaso on kytketty pois toi-
minnasta.

Yksi tai useampi kosketus-
painike on peitetty.

Poista esineet kosketuspai-
nikkeiden paalta.

Keittotaso kytkeytyy pois
paalta.

Kosketuspainikkeen ® paal-
le on asetettu jokin esine.

Poista esineet kosketuspai-
nikkeen paalta.

Jalkilammon merkkivalo ei
syty.

Alue ei ole kuuma, koska si-
ta on kaytetty vain vahan ai-
kaa.

Jos alue on toiminut riittdvan
kauan ollakseen kuuma, ota
yhteys valtuutettuun huolto-
likkeeseen.

Automaattinen kuumennus -
toiminto ei toimi.

Alue on kuuma.

Anna alueen jaahtya riitta-
vasti.

Korkein tehotaso on asetet-
tu.

Korkeimman tehotason arvo
on sama kuin toiminnon.

Tehotaso muuttuu kahden
asetuksen valilla.

Tehonhallinta -toiminto on
toiminnassa.

Katso kohta "Paivittainen
Kayttd".

Kosketuspainikkeet kuume-
nevat.

Keittoastia on liian suuri, tai
se on liian Idhelld painikkeita.

Laita isokokoiset keittoastiat
taka-alueille, jos mahdollista.

Aanimerkkia ei kuulu, kun
kosketat kayttopaneelin kos-
ketuspainikkeita.

Aznimerkit on poistettu kay-
tosta.

Ota danimerkit kayttéon.
Katso kohta "Paivittainen
Kayttd".

] syttyy.

Automaattinen virrankatkai-
su -toiminto on kytketty
paalle.

Katkaise virta keittotasosta ja
kytke se uudelleen toimin-
taan.

syttyy.

Lapsilukko tai Lukitus-toimin-
to on toiminnassa.

Katso kohta "Paivittédinen
kaytto".

syttyy.

Alueella ei ole keittoastiaa.

Aseta keittoastia alueelle.

Keittoastia on sopimaton.

Kayta oikeantyyppista keitto-
astiaa.

Lue ohjeet kohdasta "Vihjei-
ta ja neuvoja".

Keittoastian pohjan halkaisija
on lilan pieni alueelle.

Kayta oikean kokoista keitto-
astiaa.

Lue ohjeet kohdasta "Tekni-
set tiedot".

Keittoastia ei peita rastia/
neliota.

Peitéa rasti/nelio kokonaan.
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Ongelma

Mahdollinen syy

Korjaustoimenpide

ja numero syttyy nayt-
toon.

Keittoalueessa on jokin vika.

Kytke keittoalue irti verkko-
virrasta lyhyeksi ajaksi. Irrota
sulake sulaketaulusta. Kytke

virta uudelleen. Jos (&) syttyy
uudelleen, ota yhteys valtuu-
tettuun huoltoliikkeeseen.

syttyy.

Sahkaliitanta on virheellinen.

Syottéjannite poikkeaa salli-
tuista arvoista.

Ota yhteytta patevaan sah-
kdasentajaan asennuksen
tarkistamiseksi.

syttyy.

Keittotason toimintahairion
on aiheuttanut kuivaksi kie-
hunut keittoastia. Automaat-
tinen virrankatkaisu ja aluei-
den ylikuumenemissuoja on
lauennut.

Kytke keittotaso pois paalta.
Poista kuuma keittoastia ta-
solta. Kytke alue uudelleen
toimintaan noin 30 sekunnin
kuluttua. Jos ongelman ai-
heutti keittoastia, virheviesti
haviaa. Jalkilammaon merkki-
valo voi jaada palamaan. An-
na keittoastian jaahtya riitta-
vasti. Tarkista sopiiko keitto-
astia keittotasoon.

Lue ohjeet kohdasta "Vihjei-
ta ja neuvoja”.

syttyy.

Puhallin on tukkiutunut.

Tarkista, onko puhaltimessa
esineitd, jotka estavat sen

toiminnan. Jos syttyy

uudelleen, ota yhteys valtuu-
tettuun huoltoliikkeeseen.

7.2 Jos ratkaisua ei 16ydy...
Jos ratkaisua ei 16ydy, ota yhteys

ettd keittotasoa on kaytetty oikein.

Muutoin valtuutetun huoltoliikkeen tai

jalleenmyyjaan tai valtuutettuun
huoltopalveluun. llmoita arvokilpeen
merkityt tiedot. lImoita myds keraamisen
keittotason kolmikirjaiminen tunnus
(keraamisen pinnan kulmassa) seka
naytdssa nékyvéa virheilmoitus. Varmista,

8. ASENNUS

VAROITUS!
Lue turvallisuutta koskevat
luvut.

jalleenmyyjan huollosta aiheutuvat kulut
veloitetaan myds takuuaikana.
Kuluttajaneuvonnan yhteystiedot ja
takuuehdot on mainittu takuu- ja
huoltokirjassa.

8.1 Ennen asentamista

Kirjoita alla olevat tiedot yl6s arvokilvesta
ennen keittotason asentamista. Arvokilpi
sijaitsee keittotason pohjassa.

Sarjanumero ..o
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8.2 Kalusteeseen sijoitettavat
keittotasot

Kalusteeseen sijoitettavia keittotasoja saa

kéyttaa vasta, kun ne on asennettu

sopiviin, maardystenmukaisiin kalusteisiin

ja ty6tasoihin.

8.3 Liitantajohto

e Keittotason mukana toimitetaan
litdntdjohto.

e Kayta seuraavaa (tai sitad suurempaa)
virtajohtotyyppié vaurioituneen

virtajohdon vaihtamiseksi: HOSBB-F T

min 90°C. Ota yhteys valtuutettuun
huoltoliikkeeseen.

8.5 Asennus

8.4 Tiivisteen kiinnittaminen

1. Puhdista tydtaso leikkausalueen
ymparilta.
Kiinnita tuotteen mukana toimitettu
tiivistenauha keittotason alareunaan
lasikeraamisen pinnan ulkoista
reunaa pitkin. Al pidenna sita.
Varmista, etta tiivistenauhan p&aat
sijaitsevat yhden keittotason sivun
keskella.

3. Lisda muutamia millimetrej&, kun

leikkaat tiivistenauhan pituuden.

Paina tiivistenauhan paat yhteen.

e
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min. 500 mm g](;nmm
A B
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i min. 2 mm__
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12mm 57 mm
28 mm 41 mm
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38 mm 31 mm
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8.6 Useamman kuin yhden
keittotason asennus
Toimitetut lisdvarusteet: tukipalkki,

[ammodnkestava silikoni, kumimuotti,
tiivistenauha.

Kéyta ainoastaan erityista
l&mmdnkestévaa silikonia.
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Tyétason leikkaus

Vélimatka vahintdan 50 mm
seinasta
Syvyys 490 mm
Leveys kaikkien asennettavien keitto-
tasojen leveyden summa mii-
nus 20 mm
Esimerkki:
580 mm |+ (360 mm| - [ 20 mm | = | 920 mm
] O E
£ £
o o
8 O g
Asennus

1. Laske oikeat leikkausmitat.

2. Valmistele leikkaus tydtasoon.

3. Aseta keittotasot yksi kerrallaan
pehmeélle pinnalle (esim. peitto)
alapuoli yléspéin.

4. Kiinnitd tuotteen mukana toimitettu
tiivistenauha keittotason alareunaan
lasikeraamisen pinnan ulkoista
reunaa pitkin.

5. Kiinnitd asennuslevyt 6ysasti
suojakotelon oikeisiin reikiin.

6. Aseta ensimmainen keittotaso
tyotason leikkaukseen. Aseta sen
jalkeen tukipalkki tyétason
leikkaukseen. Paina puolet sen
leveydesta keittotason alle.

Ay
/ <\

9. TEKNISET TIEDOT

9.1 Arvokilpi

Malli HC452401EB
Tyyppi 55 FED 02 AU
Induktio 3.7 kW
Sarjanumero .................
AEG

7. Ruuvaa asennuslevyt |0ysasti sisdan
tyStasoon ja tukipalkkiin alapuolelta.

[—
Ov

£

8. Aseta seuraava keittotaso tyStason
leikkaukseen. Varmista, etta
keittotasojen etureunat ovat samalla
tasolla.

N\ Eﬂl Ej;
\ 7

\\ %

9. Kirista kiinnityslevyjen/kiinnikkeiden
ruuvit.

10. Tiivista keittotasojen ja keittotasojen
ja tyotason valiset aukot silikonilla.

11. Laita silikoniin hiukan saippuavetta.

12. Paina kumimuottia lasikeraamista
pintaa vasten voimaa kayttéen ja
siirrd sita hitaasti aukkoa pitkin.

SNISN
[ =N

13. Al3 koske silikoniin, ennen kuin siita
tulee kovaa. Jahmettymiseen voi
menna noin paiva.

14. Poista ulos tuleva silikoni varoen
teraa kayttaen.

15. Puhdista lasipinta.

Tuotenumero 949 595 444 00
220 -240V 50 - 60 Hz
Valmistettu Saksassa

3.7 kW

cex
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Keittoalue Nimellisteho Power-toiminto Power-toiminto Keittoastian hal-
(suurin tehota- [W] kesto enintddn kaisija [mm]
so) [W] [min]
Keskella edessa 2300 3200 10 145 - 265
Keskella takana 2300 3200 10 145 - 265

Keittoalueiden teho voi poiketa hiukan
taulukon arvoista. Se vaihtelee
keittoastian materiaalin ja koon mukaan.

10. ENERGIATEHOKKUUS

Kayta korkeintaan taulukon halkaisijan
kokoista keittoastiaa optimaalisten
tulosten saavuttamiseksi.

10.1 Tuotetiedot standardin EU 66/2014 mukaisesti

Mallin tunnus

HC452401EB

Keittotasotyyppi

Sisaanrakennet-
tu keittotaso

Keittoalueiden maara

1

Kuumennustekniikka Induktio
Keittoalueen pituus (L) ja Keskella L37.3cm
leveys (W) W 27.1 cm
Keittoalueen energiankulu- Keskella 175,1 Wh/kg
tus (EC electric cooking)

Keittotason energiankulu- 175,1 Wh/kg

tus (EC electric hob)

EN 60350-2 - Ruoanlaittoon tarkoitetut
séhkotoimiset kodinkoneet - Osa 2:
Keittotasot - Suorituskyvyn mittaustavat

Keittoalueeseen liittyvéat
energiamittaukset on merkitty rasteilla
vastaaviin keittoalueisiin.

10.2 Energiansaasto

Voit s&astda energiaa jokapaivaisen
ruoanvalmistuksen aikana seuraavia
vinkkeja noudattamalla.

11. YMPARISTONSUOJELU

Kierratd materiaalit, jotka on merkitty

A%
merkilla T, Kierrata pakkaus laittamalla
se asianmukaiseen kierratysastiaan.
Suojele ymparistda ja ihmisten terveytta

e Kuumenna vetta vain tarvitsemasi
maara.

e Mikali mahdollista, peité keittoastia
aina kannella.

o Aseta keittoastia keittoalueelle ennen
alueen kytkemistd toimintaan.

e Aseta pieni keittoastia pienemmalle
keittoalueelle.

e Aseta keittoastia suoraan keittoalueen
keskelle.

e Kayta jalkilampdéa ruoan pitdmiseksi
l&mpimana tai ruoan sulattamiseksi.

kierrattamalla séhko- ja

X

elektroniikkaromut. Ald havita merkilla &
merkittyjé kodinkoneita kotitalousjatteen
mukana. Palauta tuote paikalliseen
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kierratyskeskukseen tai ota yhteyttad
paikalliseen viranomaiseen.
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PARA RESULTADOS PERFEITOS

Obrigado por escolher este produto AEG. Cridmo-lo para lhe oferecer um
desempenho impecéavel durante muitos anos, com tecnologias inovadoras que
tornam a sua vida mais facil — funcionalidades que podera ndo encontrar em
aparelhos comuns. Continue a ler durante alguns minutos para tirar o méaximo
partido do produto.

Visite 0 nosso website para:

@ Resolver problemas e obter conselhos de utilizagdo, catadlogos e informacdes
@ sobre servigos:
www.aeg.com/webselfservice
y Registar o seu produto para beneficiar de um servico melhor:
a/ www.registeraeg.com
Adquirir acessérios, consumiveis e pecas de substituicdo originais para o seu
H% aparelho:
www.aeg.com/shop

APOIO AO CLIENTE E ASSISTENCIA

Utilize sempre pecas de substituicdo originais.

Quando contactar o nosso Centro de Assisténcia Técnica Autorizado, certifique-
se de que tem os seguintes dados disponiveis: Modelo, PNC, Numero de Série.
A informacdo encontra-se na placa de caracteristicas.

& Aviso / Cuidado - Informacdes de seguranca
@ Informacdes gerais e sugestdes

@ Informacdes ambientais

Sujeito a alteragdes sem aviso prévio.
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1. /A INFORMACOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instru¢des fornecidas antes de
instalar e utilizar o aparelho. O fabricante ndo é
responsavel por lesdes ou danos resultantes de
instalagao e utilizacdo incorrectas. Guarde sempre as
instrucdes junto do aparelho para futura referéncia.

1.1 Seguranga para criangas e pessoas vulneraveis

Este aparelho pode ser utilizado por criangas com 8
anos ou mais e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com pouca
experiéncia e conhecimento se tiverem recebido
supervisao ou instrucdes relativas a utilizacdo do
aparelho de forma segura e compreenderem os
perigos envolvidos.

N&o permita que as criangas brinquem com o
aparelho.

Mantenha todos os materiais de embalagem fora do
alcance das criancas.

Mantenha as criancas e os animais domésticos
afastados do aparelho quando este estiver a funcionar
ou a arrefecer. As partes acessiveis ficam quentes.

Se o aparelho tiver um dispositivo de seguranca para
criancgas, recomendamos que o active.

A limpeza e a manutencéo béasica ndo devem ser
efectuadas por criangas sem supervisao.

E necesséario manter as criancas com menos de 3 anos
afastadas ou constantemente vigiadas.

1.2 Seguranca geral

O aparelho e as partes acessiveis ficam quentes
durante a utilizacdo. Ndo toque nos elementos de
aquecimento.

Néo utilize o aparelho com um temporizador externo
ou um sistema de controlo remoto separado.
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+ Deixar cozinhados com gorduras ou 6leos na placa
sem vigilancia pode ser perigoso e resultar em

incéndio.

« Nunca tente extinguir um incéndio com dgua. Em vez
disso, desligue o aparelho e cubra as chamas com
uma tampa de tacho ou manta de incéndio.

« Nao coloque objectos sobre as zonas de cozedura.

« Os objectos metalicos como facas, garfos, colheres e
tampas de tacho ndo devem ser colocados na
superficie da placa porque podem ficar quentes.

« Nao utilize uma maquina de limpar a vapor para

limpar o aparelho.

« Apos a utilizacdo, desligue a placa no respectivo
comando e ndo confie apenas no detector de tacho.

+ Se a superficie de vitroceramica/vidro apresentar
alguma fenda, desligue o aparelho para evitar a
possibilidade de choque eléctrico.

. Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, por um agente de
assisténcia autorizado ou por uma pessoa igualmente
qualificada, para evitar perigos.

2. INSTRUCOES DE SEGURANCA

2.1 Instalacéo

& ADVERTENCIA!
A instalacéo deste aparelho
tem de ser efectuada por
uma pessoa qualificada.

e Remova toda a embalagem.

e N3o instale nem utilize o aparelho se
ele estiver danificado.

e Cumpra as instru¢des de instalacdo
fornecidas com o aparelho.

e Respeite as distancias minimas
relativamente a outros aparelhos e
moveis de cozinha.

e Tenha sempre cuidado quando
deslocar o aparelho porque ele é
pesado. Utilize sempre luvas de
protecgao.

e Vede as superficies cortadas com um
vedante para impedir que a
humidade cause dilatacdes.

Proteja a parte inferior do aparelho
contra o vapor e a humidade.

N3&o instale o aparelho ao lado de
uma porta ou debaixo de uma janela.
Isso evita que a abertura de portas ou
janelas faca cair algum tacho quente
do aparelho.

Se o aparelho for instalado por cima
de gavetas, certifique-se de que o
espaco entre o fundo do aparelho e a
gaveta superior é suficiente para
permitir a circulagédo de ar.

A parte inferior do aparelho pode
ficar quente. E necessario instalar um
painel de separacado ndo combustivel
debaixo do aparelho para evitar o
acesso a parte inferior.

Certifique-se de que o espago de
ventilacdo de 2 mm entre a bancada e
a parte dianteira inferior da unidade
se mantém desobstruido. A garantia
ndo abrange danos causados pela



www.aeg.com

falta de espaco de ventilacao
adequado.

2.2 Ligagao eléctrica

ADVERTENCIA!
Risco de incéndio e choque
eléctrico.

Todas as ligagdes eléctricas devem
ser efectuadas por um electricista
qualificado.

O aparelho tem de ficar ligado a
terra.

Antes de efectuar qualquer operagdo
de manutencéo, certifique-se de que
o aparelho esta desligado da corrente
eléctrica.

Certifique-se de que a informacao
sobre a ligagdo eléctrica existente na
placa de caracteristicas estd em
conformidade com a alimentacdo
eléctrica. Se ndo estiver, contacte um
electricista.

Certifique-se de que o aparelho é
instalado correctamente. Ligacdes de
cabo de alimentacéo e ficha (se
aplicével) soltas ou incorrectas podem
provocar o sobreaquecimento dos
terminais.

Utilize um cabo de alimentacéo
eléctrica adequado.

N&o permita que o cabo de
alimentacao fique enredado.
Certifique-se de que a proteccao
contra choque ¢é instalada.

Utilize a bracadeira de fixacdo para
libertar tensdo do cabo.

N&o permita que o cabo e a ficha de
alimentacao (se aplicavel) entrem em
contacto com partes quentes do
aparelho ou com algum tacho quente
quando ligar o aparelho a uma
tomada proxima.

N&o utilize adaptadores de tomadas
duplas ou triplas, nem cabos de
extensao.

Certifique-se de que ndo causa danos
na ficha (se aplicavel) e no cabo de
alimentacéo. Contacte um Centro de
Assisténcia Técnica Autorizado ou um
electricista para substituir o cabo de
alimentacao se estiver danificado.

As proteccdes contra choques
eléctricos das pecas isoladas e ndo
isoladas devem estar fixas de modo a

ndo poderem ser retiradas sem
ferramentas.

Ligue a ficha a tomada eléctrica
apenas no final da instalacao.
Certifique-se de que a ficha fica
acessivel apds a instalacdo.

Se a tomada eléctrica estiver solta,
nao ligue a ficha.

N&o puxe o cabo de alimentacao
para desligar o aparelho. Puxe
sempre a ficha de alimentac3o.
Utilize apenas dispositivos de
isolamento correctos: disjuntores de
proteccao, fusiveis (os fusiveis de
rosca devem ser retirados do
suporte), diferenciais e contactores.
A instalacdo eléctrica deve possuir um
dispositivo de isolamento que lhe
permita desligar o aparelho da
corrente eléctrica em todos os pdlos.
O dispositivo de isolamento deve ter
uma abertura de contacto com uma
largura minima de 3 mm.

2.3 Utilizagao
& ADVERTENCIA!

Risco de ferimentos,
queimaduras e choque
eléctrico.

Retire todo o material de embalagem,
etiquetas e pelicula protectora (se
aplicavel) antes da primeira utilizacdo.
Utilize este aparelho apenas em
ambiente doméstico.

Nao altere as especificagdes deste
aparelho.

Certifique-se de que as aberturas de
ventilacdo ndo ficam obstruidas.

Nao deixe o aparelho a funcionar sem
vigilancia.

Desligue (“off") as zonas de cozedura
apos cada utilizacao.

N&o confie apenas no detector de
tachos.

Nao coloque talheres ou tampas de
panelas sobre as zonas de cozedura.
Podem ficar quentes.

N3ao utilize o aparelho com as mé&os
hdmidas ou se ele estiver em
contacto com agua.

Nao utilize o aparelho como
superficie de trabalho ou
armazenamento.



e Se a superficie do aparelho

apresentar fendas, desligue-o
imediatamente da corrente eléctrica.
Isso evitard choques eléctricos.

Os utilizadores portadores de
pacemaker devem manter-se a mais
de 30 cm de distancia da zonas de
inducdo quando o aparelho estiver a
funcionar.

Quando coloca alimentos em dleo
quente, o dleo pode salpicar.

ADVERTENCIA!
Risco de incéndio e
exploséo.

As gorduras e os éleos podem
libertar vapores inflamaveis quando
aquecidos. Mantenha as chamas e os
objectos quentes afastados das
gorduras e dos 4leos quando
cozinhar com este tipo de produtos.
Os vapores libertados pelo dleo
muito quente podem causar
combustdo esponténea.

O dleo usado, que pode conter restos
de alimentos, pode inflamar a uma
temperatura inferior a de um éleo em
primeira utilizacdo.

N&o coloque produtos inflaméaveis,
nem objectos molhados com
produtos inflamaveis, no interior,
perto ou em cima do aparelho.

ADVERTENCIA!
Risco de danos no aparelho.

N&o cologue nenhum tacho quente
sobre o painel de comandos.

N&o deixe que nenhum tacho ferva
até ficar sem &gua.

Tenha cuidado e ndo permita que
algum objecto ou tacho caia sobre o
aparelho. A superficie pode ficar
danificada.

Nao active zonas de cozedura com
um tacho vazio ou sem tacho.

Nao coloque folha de aluminio no
aparelho.

Os tachos de ferro fundido ou
aluminio ou que tenham a base
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danificada podem riscar o vidro ou a
vitroceramica. Levante sempre estes
objectos quando precisar de os
deslocar sobre a placa.

Este aparelho serve apenas para
cozinhar. N3o pode ser usado para
outras fun¢des como, por exemplo,
aquecimento de divisdes.

2.4 Manutencao e limpeza

Limpe o aparelho com regularidade
para evitar que o material da
superficie se deteriore.

Desligue o aparelho e deixe-o
arrefecer antes de o limpar.
Desligue o aparelho da tomada
eléctrica antes de qualquer
manutencao.

N3&o utilize jactos de dgua ou vapor
para limpar o aparelho.

Limpe o aparelho com um pano
macio e himido. Utilize apenas
detergentes neutros. N&o utilize
produtos abrasivos, esfregdes,
solventes ou objectos metalicos.

2.5 Eliminagao

ADVERTENCIA!
Risco de ferimentos ou
asfixia.

Contacte a sua autoridade municipal
para saber como eliminar o aparelho
correctamente.

Desligue o aparelho da alimentagédo
eléctrica.

Corte o cabo de alimentacao eléctrica
e elimine-o.

2.6 Assisténcia Técnica

Contacte um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado se for necessério
reparar o aparelho.

Utilize apenas pecas de substituicao
originais.
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3. DESCRICAO DO PRODUTO
3.1 Disposicao da placa

Zona de cozedura de indugao
Painel de comandos

- d

- d

3.2 Disposicao do painel de comandos

B o @on

- - -] =44 HiBBg) Y
B8 5 o - O 4
_® |o||||||3|||5||||||8|||||1|u 8:) |0||||||3|||5||||||8|||||]|u
I

4 iE Bl

Utilize os campos do sensor para controlar o aparelho. Os visores, indicadores e sons
indicam as funcdes que estdo em funcionamento.

Cam- Funcao Comentario
po do
sensor
0) ON/OFF Para activar e desactivar a placa.

)

B

Bloqueio de Funcdes / Dis-
positivo de Seguranca para
Criangas

Para bloquear/desbloquear o painel de co-
mandos.

&=

STOP
Go

STOP+GO

Para activar e desactivar a funcéo.

]

&

Bridge

Para activar e desactivar a funcéo.

]

Indicador do grau de coze-
dura

Para indicar o grau de cozedura.

Indicadores do temporiza-
dor das zonas de cozedura

Apresenta a zona de cozedura para a qual
esta definido um tempo.

[~

Visor do temporizador

Para indicar o tempo em minutos.
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Cam-  Fungdo Comentario

po do

sensor

@ CountUp Timer Para indicar que a funcdo esta em funciona-

mento.

B
ﬂll

Temporizador da Conta-
gem Decrescente / Conta-
-Minutos

Para indicar que a fun¢do estd em funciona-
mento.

E O

ey
(@]

Para seleccionar a fungao Temporizador.

puy

m 3

Para seleccionar a zona de cozedura.

ey
N

Para aumentar ou diminuir o tempo.

=
[98)

B P

Funcéo Power

Para activar e desactivar a funcao.

py
~
!

Barra de comandos

Para regular o grau de cozedura.

3.3 Indicadores de grau de cozedura

Visor

Descricao

n
1=

A zona de cozedura esta desactivada.

-9

A zona de cozedura esta activada.

A funcdo STOP+GO estéa a funcionar.

@)

A funcdo Agquecimento Automético esté a funcionar.

(&)

Funcao Power activo.

+ digito

Existe uma anomalia.

&,/=,0

OptiHeat Control (Indicador de calor residual de 3 niveis): continuar a
cozinhar/manter quente/calor residual.

A funcdo Bloqueio de Funcdes /Dispositivo de Seguranca para Crian-

cas esta a funcionar.

O tacho néo é adequado, é demasiado pequeno ou ndo ha tacho na

zona de cozedura.

A funcdo Desactivagdo Automatica esté a funcionar.
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3.4 OptiHeat Control As zonas de cozedura de inducéo criam

(Indicador de calor residual de o calor necessério para cozinhar
directamente na base dos tachos. A

3 niveis) vitroceramica é aquecida pelo calor dos
ADVERTENCIA! tachos.
3/ /0o calor residual
pode provocar queimaduras.
O indicador mostra o nivel
de calor residual.

4. UTILIZACAO DIARIA
ADVERTENCIA! Relacdo entre o grau de cozedura e o
Consulte os cap.l'tulos tempo ao fim do qual a placa se
desactiva:

relativos a seguranca.

4.1 Activar e desactivar Grau de cozedura A placa desactiva-

-se apos
Toque em @ durante 1 segundo para Ahoras
activar ou desactivar a placa. 2 1-3
4.2 Desactivagao Automatica t > horas
- . . 8-9 4 horas
A func¢do desactiva automaticamente a
placa nas seguintes situagdes: 10-14 1,5 horas
e Quando todas as zonas de cozedura
estdo desactivadas. 4.3 Grau de cozedura
e Quando, apds a activacao da placa, )
n3o é definido qualquer grau de Para seleccionar ou alterar o grau de
cozedura. cozedura:
® Quando ocorrer um derrame ou Toque no grau de cozedura que desejar,
quando for colocado algum objecto na barra de controlo, ou desloque um
sobre o painel de comandos durante dedo ao longo da barra de controlo até
mais de 10 segundos (tacho, pano, chegar ao grau de cozedura que desejar.
etc.). E emitido um sinal sonoro e a
placa desactiva-se. Retire o objecto N
ou limpe o painel de comandos. I

e Quando a placa ficar demasiado
quente (por exemplo, quando uma
panela ferve até ficar sem agua). 0 3 5 8 10 14 P

|

Permita que a zona de cozedura rrrrrreery) T
arrefeca antes de utilizar novamente a
placa. —
e Quando utiliza tachos incorrectos. O —
simbolo l"J acende-se e a zona de .
cozedura é automaticamente 4.4 Utilizar as zonas de

desactivada apds 2 minutos. cozedura
e Quando n&o desactiva uma zona de

cozedura nem altera o grau de

cozedura. Apds algum tempo, a

Coloque o tacho centrado na cruz ou no
quadrado da superficie em que vai
cozinhar. Cubra totalmente a cruz ou o
quadrado. As zonas de cozedura de
inducdo adaptam-se automaticamente a

indicacédo (Jacendese e a placa
desactiva-se.



dimensao da base do tacho. Pode
cozinhar com um tacho grande sobre
duas zonas de cozedura.

4.5 Funcao Bridge

Esta funcao liga as duas zonas de
cozedura do lado esquerdo de forma a
funcionarem como uma so.

Comece por definir o grau de cozedura
para uma das zonas de cozedura do lado
esquerdo.

. ~ °
Para activar a fun¢3o: toque em o).
Para definir ou alterar o grau de
cozedura, toque num dos sensores de
comando.

. ~ .]
Para desactivar a fungdo: toque em @J.
As zonas de cozedura funcionam de
forma independente.

Quando utilizar apenas uma zona de
cozedura do par, recomendamos que
utilize a zona de cozedura traseira. Além
disso, se utilizar um tacho grande,
recomendamos que o aproxime mais da
zona de cozedura traseira.

4.6 Aquecimento Automatico

Se activar esta funcéo, pode obter um
grau de cozedura necessério em menos
tempo. A funcéo activa o maior grau de
cozedura durante algum tempo e depois
diminui para o nivel adequado.

(i)

Para activar a fun¢do para uma zona

de cozedura: toque em P acende).
Toque imediatamente no grau de
cozedura que desejar. Apds 3 segundos,

@ acende.

Para desactivar a fungdo: altere o grau
de cozedura.

Para activar a funcéo, é
necessario que a zona de
cozedura esteja fria.

4.7 Funcao Power

Esta funcdo disponibiliza mais poténcia
para as zonas de cozedura de inducéo. A
funcdo pode ser activada para uma zona
de cozedura de indugdo apenas por um
curto periodo de tempo. Apds esse
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tempo, a zona de cozedura de inducéo
muda automaticamente para o grau de
cozedura mais elevado.

Consulte o capitulo
"Informac&o técnica”.

Para activar a fun¢do para uma zona
de cozedura: toque em P (Flacende.

Para desactivar a funcdo: altere o grau
de cozedura.

4.8 Temporizador

Q Temporizador da Contagem
Decrescente

Pode utilizar esta funcéo para definir o
tempo de funcionamento da zona de
cozedura apenas para uma sessdo de
cozedura.

Comece por seleccionar a zona de
cozedura e seleccione depois a
funcdo.A seleccdo da funcéo
Temporizador é possivel para zonas de
cozedura activas e com o grau de
cozedura definido.

Para seleccionar a zona de cozedura:

[ 3 - .
toque em 02 varias vezes até que o
indicador da zona de cozedura que
pretende se acenda. Quando esta

funcdo esté activada, Q estd aceso.
Para activar a fun¢do: toque no + do
temporizador para definir o tempo (00 -
99 minutos). Quando o indicador da
zona de cozedura comecar a piscar

lentamente, a contagem decrescente
comega.

Para ver o tempo restante: seleccione a

zona de cozedura com 82. O indicador
da zona de cozedura comeca a piscar
rapidamente. O visor mostra o tempo
restante.

Para alterar o tempo: seleccione a zona
°
de cozedura com G 7. Toque em +ou
Para desactivar a funcdo: seleccione a
g
zona de cozedura com 0¥ e toque em

—. O tempo restante é contado para
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tras até 00. O indicador da zona de
cozedura apaga-se.

()

Quando o tempo terminar, é
emitido um som e a
indicacéo 00 fica
intermitente. A zona de
cozedura é desactivada.

Para desligar o som: toque em .

® CountUp Timer (Temporizador da
contagem crescente)

Pode utilizar esta funcéo para
monitorizar o tempo de funcionamento
de uma zona de cozedura.

Para seleccionar a zona de cozedura
(se estiver mais de 1 zona de cozedura

. [ 4 , .
a funcionar): toque em 07 vérias vezes
até que o indicador da zona de cozedura
que pretende se acenda. Quando esta

funcdo esté activada, [ ests aceso.

Para activar a funcdo: toque em ®.o
simbolo L) apaga-se e ® acende-se.

Para ver o tempo de funcionamento
da zona de cozedura: seleccione a zona

de cozedura com 89. O indicador da
zona de cozedura comeca a piscar
rapidamente. O visor apresenta o tempo
de funcionamento da zona. Durante o
primeiro minuto, o visor indica o tempo
em segundos. Apds o primeiro minuto, o
visor indica o tempo em minutos.

Para desactivar a funcao: seleccione a
°
zona de cozedura com 09 e toque em

+ ou—. O simbolo ® apaga-se e Q

acende-se.

(i)

Se estiverem duas funcgdes a
funcionar em simultaneo, o
visor indica primeiro a
funcao CountUp Timer.

L] Conta-Minutos

Pode utilizar esta funcdo como Conta-
Minutos quando a placa esté activada e
as zonas de cozedura estdo desactivadas
(o indicador de grau de cozedura indica

(3)),

Para activar a fun¢3o: toque em O.

Toque em +ou—do temporizador
para definir o tempo. Quando o tempo
terminar, é emitido um som e a
indicacéo 00 fica intermitente.

Para desligar o som: toque em .

(i)

4.9 STOP+GO

Esta funcdo activa todas as zonas de
cozedura com o grau de cozedura mais
baixo.

Esta funcdo nao afecta o
funcionamento das zonas de
cozedura.

Quando a funcédo esté activa, nao é
possivel alterar o grau de cozedura.

A funcgdo ndo desactiva as funcdes de
temporizador.

STOP
Para activar a fun¢do: toque em & .
acende.

STOP
Para desactivar a fungdo: toque em & .

O visor apresenta o grau de cozedura
anterior.

4.10 Bloqueio de Funcoes

E possivel bloquear o painel de
comandos com zonas de cozedura a
funcionar. Isto impede uma alteracao
acidental do grau de cozedura.

Comece por definir o grau de
cozedura.

Para activar a funcdo: toque em B
acende durante 4 segundos.O
temporizador permanece activo.

Para desactivar a fun¢do: toque em )
O visor apresenta o grau de cozedura
anterior.

Quando desactivar a placa,
também desactivaré esta
funcao.

4.11 Dispositivo de Seguranca
para Criangas

Esta funcdo evita o accionamento
acidental da placa.



Para activar a func3o: active a placa
com @, Nzo defina o grau de cozedura.
Toque em B durante 4 segundos.
acende. Desactive a placa com @.

Para desactivar a fun¢do: active a placa
com . Nzo defina o grau de cozedura.
Toque em B durante 4 segundos.
acende. Desactive a placa com 0)

Para contornar a fun¢do por apenas
um periodo de cozedura: active a placa

com @. [ acende. Toque em B
durante 4 segundos. Defina o grau de
cozedura em menos de 10 segundos.
Pode utilizar a placa. Quando desactivar

a placa com @ a funcéo fica novamente
activa.

4.12 OffSound Control
(Desactivar e activar os sons)

Desactive a placa. Toque em @ durante
3 segundos. O visor acende e apaga.

Toque em B durante 3 segundos. Y ou
acende. Toque no + do

temporizador para seleccionar uma das
seguintes opc¢oes:
o [J- o0s sons ficam desactivados
n . .
o - 0s sons ficam activados
Para confirmar a seleccéo, aguarde até

que a placa se desactive
automaticamente.

Quando a funcado esta , pode ouvir os
sons apenas quando:

5. SUGESTOES E DICAS

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

5.1 Tachos e panelas

@ Nas zonas de cozedura de
inducdo, o calor é gerado
muito rapidamente nos
tachos por um campo
electromagnético forte.
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® tocaem @;

¢ o Conta-Minutos chega ao fim;

® o Temporizador da Contagem
Decrescente chega ao fim;

e coloca algo sobre o painel de
comandos.

4.13 Funcado Gestao de
Energia

e Todas as zonas de cozedura estdo
ligadas a uma fase. Consulte a
ilustracéo.

e O limite méximo de carga eléctrica da
fase é 3700 W.

e A funcdo divide a poténcia entre duas
zonas de cozedura.

e Afuncdo é activada quando a carga
eléctrica total das zonas de cozedura
excede os 3700 W.

e A funcdo diminui a poténcia das
restantes zonas de cozedura.

e Aindicagdo do grau de cozedura das
zonas cuja poténcia foi reduzida
alterna entre dois niveis.

_|_

_|_

Utilize as zonas de cozedura
de indugdo com tachos
adequados.

Material do tacho

e correcto: ferro fundido, aco, aco
esmaltado, aco inoxidavel, fundo
multicamada (com a marca correcta
do fabricante).

® incorrecto: aluminio, cobre, latdo,
vidro, ceramica, porcelana.
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Os tachos sdo adequados para uma
placa de inducdo se:

e uma pequena quantidade de dgua
ferver muito rapidamente numa zona
de cozedura com o grau de cozedura
mais elevado.

e a base do tacho atrair um iman.

A base do tacho ou panela
deve ser o mais espessa e
plana possivel.

Dimensdes dos tachos

As zonas de cozedura de inducgdo
adaptam-se automaticamente a
dimensao da base dos tachos, até um
determinado limite.

A eficiéncia da zona de cozedura esta
relacionada com o didmetro do tacho.
Um tacho que tenha didmetro inferior ao
minimo indicado recebe apenas uma
parte da poténcia gerada pela zona de
cozedura.

Consulte o capitulo
“Informac&o técnica”.

5.2 Ruidos durante o
funcionamento

Se ouvir:

e estalidos: o tacho é feito de
diferentes materiais (construcdo
multicamadas).

e assobio: estd a utilizar a zona de
cozedura com um nivel elevado de
poténcia e o tacho tem materiais
diferentes (construcdo multicamadas).

e zumbido: estd a utilizar um nivel
elevado de poténcia.

e cliques: sons de comutacdes
eléctricas.

e sibilar, zunir: a ventoinha esté a
funcionar.

Os ruidos sdo normais e n3o sio

indicadores de uma avaria na placa.

5.3 Oko Timer (Temporizador
Eco)

Para poupar energia, o aquecedor da
zona de cozedura é desactivado antes
que soe o alarme do temporizador da
contagem decrescente. A diferenca no
tempo de funcionamento depende do
grau de cozedura definido e da duracao
da cozedura.

5.4 Exemplos de modos de
cozinhar

A relacdo entre o grau de cozedura e o
consumo de poténcia da zona de
cozedura n3o é linear. Quando o grau de
cozedura aumenta, o aumento do
consumo de poténcia da zona de
cozedura ndo ¢ directamente
proporcional. Isto significa que uma zona
de cozedura no grau de cozedura médio
consome menos de metade da sua
poténcia maxima.

Os dados da tabela servem
apenas como referéncia.

Grau de coze- Utilize para: Tempo Sugestdes

dura (min.)

1 Manter os alimentos cozinha-  confor- Cologue uma tampa no tacho.
dos quentes. me ne-

cessario

1-3 Molho holandés, derreter: 5-=25 Misture regularmente.
manteiga, chocolate, gelatina.

1-3 Solidificar; omeletas fofas, 10-40 Cozer com a tampa.

ovos cozidos.
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Grau de coze- Utilize para:

Tempo Sugestoes

dura (min.)

3= Cozer arroz e pratos a base de 25-50  Adicione, no minimo, duas ve-
leite em lume brando, aquecer zes mais liquido do que arroz;
refeicdes pré-cozinhadas. mexa os pratos de leite a

meio da cozedura.

5-7 Cozer legumes, peixe e carne  20-45  Adicione algumas colheres de
a vapor. sopa de liquido.

7-9 Cozer batatas a vapor. 20-60  Utilize, no méximo, % | de

agua para 750 g de batatas.

7-9 Cozer grandes quantidades de 60 - 150 Até 3 | de liquido mais os in-
alimentos, guisados e sopas. gredientes.

9-12 Fritura ligeira: escalopes, cor-  confor-  Vire a meio do tempo.
don bleu de vitela, costeletas, me ne-
risséis, salsichas, figado, roux, — cessério
ovos, panguecas, sonhos.

12-13 Fritura intensa, batatas fritas, 5-15 Vire a meio do tempo.
bifes do lombo, bifes.

14 Ferver &gua, cozer massa, estufar carne (goulash, jardineira), batatas bem
fritas.

P Ferver grandes quantidades de agua. A funcdo Power é activada.

6. MANUTENCAO E LIMPEZA

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranga.

6.1 Informacdes gerais

e Limpe a placa apds cada utilizagéo.
Utilize sempre a placa com a base
limpa.

e Riscos ou manchas escuras na
superficie ndo afectam o
funcionamento da placa.

e Utilize um produto de limpeza
especial adequado para a superficie
da placa.

e Utilize um raspador especial para
limpar o vidro.

6.2 Limpeza da placa

¢ Remova imediatamente: plastico
derretido, pelicula de plastico e

alimentos com actcar. Caso contrario,
a sujidade pode provocar danos na
placa. Coloque o raspador especial
sobre a superficie de vidro em angulo
agudo e desloque a lamina sobre a
superficie.

Remova quando a placa tiver
arrefecido o suficiente: manchas de
calcério, &gua ou gordura e
descoloragdes nas partes metalicas
brilhantes. Limpe a placa com um
pano himido e um detergente ndo
abrasivo. Apés a limpeza, seque a
placa com um pano macio.
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7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

ADVERTENCIA!

Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

7.1 O que fazer se...

Problema

Causa possivel

Solucéo

Nao consegue activar ou uti-
lizar a placa.

A placa néo esté ligada a
corrente eléctrica ou ndo es-
té ligada correctamente.

Verifique se a placa esta li-
gada correctamente a cor-
rente eléctrica. Consulte o
diagrama de ligagdes.

O disjuntor esté desligado.

Certifique-se de que o dis-
juntor é a causa da anoma-
lia. Se o disjuntor disparar
diversas vezes, contacte um
electricista qualificado.

Active novamente a placa e
defina o grau de cozedura
em menos de 10 segundos.

Tocou em 2 ou mais campos
do sensor em simultaneo.

Toque em apenas um cam-
po do sensor.

A funcdo STOP+GO esté a
funcionar.

Consulte o capitulo “Utiliza-
¢ao diaria”.

Manchas de gordura ou
4gua no painel de coman-

dos.

Limpe o painel de coman-
dos.

E emitido um sinal sonoro e
a placa desactiva-se.

A placa emite um sinal sono-
ro quando é desactivada.

Colocou algum objecto so-
bre um ou mais campos do
sensor.

Retire o objecto dos campos
do sensor.

A placa desactiva-se.

Colocou algum objecto so-

bre o campo do sensor @.

Retire o objecto do campo
do sensor.

Indicador de calor residual
nao acende.

A zona néo esté quente
porque foi activada apenas
por pouco tempo.

Se a zona tiver funcionado
tempo suficiente para estar
quente, contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Auto-
rizado.

Aqguecimento Automatico
nao funciona.

A zona estad quente.

Deixe a zona arrefecer o su-
ficiente.
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Problema

Causa possivel

Solugéo

Esta definido o grau de co-
zedura mais elevado.

O grau de cozedura mais
elevado tem a mesma po-
téncia que a funcéo.

O grau de cozedura alterna
entre dois niveis.

A funcdo Gestdo de Energia
estd a funcionar.

Consulte o capitulo “Utiliza-
cao diaria”.

Os campos do sensor ficam
quentes.

O tacho é demasiado gran-
de ou foi colocado demasia-
do perto dos comandos.

Coloque o tacho numa das
zonas de cozedura de trés,
se possivel.

N&o héa sons quando toca
nos campos do sensor do
painel.

Os sinais sonoros estdo de-
sactivados.

Active os sons.
Consulte o capitulo “Utiliza-
¢ao diaria”.

[Z] estd aceso.

Desactivacdo Automatica ac-
tivo.

Desactive a placa e active-a
novamente.

esta aceso.

A func¢do Dispositivo de Se-
guranca para Criancas ou
Bloqueio de Funcdes esta a
funcionar.

Consulte o capitulo “Utiliza-
¢ao diaria”.

esta aceso.

N3o existe qualquer tacho
na zona.

Cologue um tacho na zona.

O tacho néo é adequado.

Utilize um tacho adequado.
Consulte o capitulo “Suges-
tées e dicas”.

O diametro da base do ta-
cho é demasiado pequeno
para a zona.

Utilize um tacho com as di-
mensdes correctas.
Consulte o capitulo “Infor-
macao técnica”.

O tacho ndo cobre a cruz ou
o quadrado.

Cubra totalmente a cruz ou
o quadrado.

Aparece e um ndmero.

A placa apresenta um erro.

Desligue a placa da alimen-
tacdo eléctrica durante al-
gum tempo. Desligue o dis-
juntor do quadro eléctrico
da sua casa. Volte a ligar. Se

C
aparecer novamente,
contacte um Centro de As-
sisténcia Técnica Autorizado.

estd aceso.

A ligagéo eléctrica ndo esta
correcta. A voltagem da ali-
mentacgao eléctrica esta fora
da gama aceitavel.

Contacte um electricista
qualificado para verificar a
instalacao.
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Problema

Causa possivel

Solugéo

estd aceso.

A placa indica um erro por-
que um tacho ferveu até fi-
car sem &gua. A funcdo De-
sactivacao Automética e a
protecgdo contra sobrea-
quecimento das zonas foram

Desactive a placa. Retire o
tacho quente. Apds cerca de
30 segundos, active nova-
mente a zona. Se o proble-
ma era o tacho, a mensagem
de erro deve desaparecer

activadas.

do visor. A indicagdo Indica-
dor de calor residual pode
manter-se. Deixe o tacho ar-
refecer o suficiente. Verifi-
que se o tacho é compativel
com a placa.

Consulte o capitulo “Suges-
tes e dicas”.

'
') esta aceso.

A ventoinha de arrefecimen- Verifique se esta algum ob-
to esté bloqueada.

jecto a bloquear a ventoi-

=
nha. Se aparecer nova-

mente, contacte um Centro
de Assisténcia Técnica Auto-
rizado.

7.2 Se nao conseguir encontrar
uma solucao...

Se ndo conseguir encontrar uma solucéo
para o problema, contacte o seu
fornecedor ou um Centro de Assisténcia
Técnica Autorizado. Indique os dados da
placa de caracteristicas. Indique também
o cédigo de trés letras da placa
vitrocerdmica (no canto da superficie de
vidro) e a mensagem de erro

8. INSTALACAO

ADVERTENCIA!
Consulte os capitulos
relativos a seguranca.

8.1 Antes da instalacado

Antes de instalar a placa, anote aqui as
seguintes informacdes que pode
consultar na placa de caracteristicas. A
placa de caracteristicas encontra-se na
parte de baixo da placa.

NuUmero de

apresentada. Certifique-se de que
utilizou a placa correctamente. Caso
contrério, a manutencéo efectuada pelo
Técnico do Servigo de Assisténcia ou
pelo fornecedor ndo seré gratuita,
mesmo durante o periodo de garantia.
As instrucdes relativas ao Centro de
Assisténcia Técnica e as condicdes da
garantia encontram-se no folheto da
garantia.

8.2 Placas encastradas

Utilize as placas de encastrar apenas
apos a sua montagem em méveis de
encastre ou superficies de trabalho que
cumpram as normas aplicaveis.

8.3 Cabo de ligagao

e Aplaca é fornecida com um cabo de
ligacdo.

e Se for necessario substituir o cabo de
alimentacdo por estar danificado,
utilize um cabo do tipo (ou superior):
HO5BB-F T min 90°C. Contacte um
Centro de Assisténcia Técnica local.



8.4 Instalar a junta vedante

1. Limpe o tampo na zona da éarea
cortada.

2. Cole atira vedante fornecida na
extremidade inferior da placa, ao
longo da extremidade exterior da
vitroceramica. Nao estique a tira.
Faga com que as extremidades da

8.5 Montagem
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tira vedante figuem no meio de um
dos lados da placa.

Adicione alguns milimetros quando
cortar a tira vedante de acordo com
o perimetro necessario.

Junte as duas extremidades da tira

vedante.

min. 500 mm én(;nmm

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38 mm 31 mm

min. 2 mm__

=

p

min. 500 mm
B
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38 mm

8.6 Instalagcdo de mais de uma Utilize apenas silicone
placa especial resistente ao calor.
Suportes fornecidos: barra de ligacéo,

silicone resistente ao calor, molde em
borracha, tira vedante.



Corte da bancada
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7. Aperte ligeiramente as placas de
fixagdo na parte inferior da bancada
e na barra de ligacéo.

|
N—

i =

Distancia  minimo de 50 mm
a partir da
parede
Profundi- 490 mm
dade
Largura soma das larguras de todas
as placas que instalar, menos
20 mm
Exemplo:
580 mm |+ [360 mm| - | 20 mm |=| 920 mm
] O -
£ 3
o o
8 O g
Montagem
1. Calcule as dimensdes correctas do
corte.

2. Prepare o corte da bancada.

3. Coloque as placas uma de cada vez
numa superficie macia (por exemplo,
sobre um cobertor) com a parte
inferior para cima.

4. Cole atira vedante fornecida na
parte inferior da placa, ao longo das
extremidades da vitroceramica.

5. Aperte ligeiramente as placas de
fixacdo, nos orificios adequados da
estrutura de protecgéo.

6. Coloque a primeira placa no corte da
bancada. De seguida, coloque a
barra de ligagdo no corte da
bancada. Empurre-a até que metade
do seu comprimento fique debaixo
da placa.

_(/\% )

“\

8. Coloque a placa seguinte no corte
da bancada. Certifique-se de que as
extremidades dianteiras das placas
ficam alinhadas.

AT |5 174
7

N g 7

N\

9. Aperte os parafusos das placas de
fixacdo/retentores.

10. Utilize silicone para vedar as folgas
entre ambas as placas e entre as
placas e a bancada.

11. Coloque alguma dgua com sabdo no
silicone.

12. Pressione, com alguma forca, o
molde de borracha contra a
vitrocerdmica e mova-o lentamente
ao longo do espaco.

gIx
[ =N

13. N&o toque no silicone até que
endureca, o que pode demorar cerca
de um dia.

14. Remova cuidadosamente o silicone
em excesso com um lamina de
barbear.

15. Limpe a superficie de vidro.
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9. INFORMACAO TECNICA

9.1 Placa de caracteristicas

Modelo HC452401EB PNC 949 595 444 00
Tipo 55 FED 02 AU 220 - 240V /50 - 60 Hz
Inducado 3.7 kW Fabricado na Alemanha
N.° de série ......c..o...... 3.7 kW

AEG ceEx

9.2 Especificagdes das zonas de cozedura

Zona de coze- Poténcia nomi- Funcdo Power Duracdo maxi- Diametro do ta-

dura nal (grau de co- [W] ma [min.] de cho [mm]
zedura max.) Funcdo Power
W]
Dianteira central 2300 3200 10 145 - 265
Traseira central 2300 3200 10 145 - 265
A poténcia das zonas de cozedura pode Para optimizar a cozedura, utilize um
ser ligeiramente diferente da indicadana  tacho com didametro nao superior ao
tabela. Varia consoante o material e as indicado na tabela.

dimensdes do tacho.

10. EFICIENCIA ENERGETICA
10.1 Informagéo de produto de acordo com a norma UE 66/2014

Identificacdo do modelo HC452401EB
Tipo de placa Placa encastrada
Numero de areas de coze- 1

dura

Tecnologia de aquecimen- Inducéo

to

Comprimento (L) e largura  Centro L37.3cm

(W) da area de cozedura W 27.1 cm
Consumo de energia da Centro 175,1 Wh/kg
area de cozedura (EC elec-

tric cooking)

Consumo de energia da 175,1 Wh/kg
placa (EC electric hob)

EN 60350-2 - Aparelhos eléctricos As medicdes de energia referentes as
domésticos para cozinhar - Parte 2: areas de cozedura sdo identificadas
Placas - Métodos para medir o pelas cruzes das respectivas zonas de

desempenho cozedura.



10.2 Poupanca de energia

Pode poupar energia todos os dias se
adoptar as seguintes sugestdes.

e Quando aquecer agua, utilize apenas
a quantidade necessaria.

e Sempre que possivel, coloque as
tampas nos tachos.

e Coloque o tacho na zona de cozedura
antes de a activar.

Recicle os materiais que apresentem o

simbolo C-) Coloque a embalagem nos
contentores indicados para reciclagem.
Ajude a proteger o ambiente e a saude
publica através da reciclagem dos
aparelhos eléctricos e electronicos. Nao
elimine os aparelhos que tenham o
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e Coloque os tachos mais pequenos
nas zonas de cozedura mais
pequenas.

e Centre o tacho no centro da zona de
cozedura.

Utilize o calor residual para manter os
alimentos quentes ou derreter
alimentos.

11. PREOCUPACOES AMBIENTAIS

simbolo Ejuntamente com os residuos
domésticos. Coloque o produto num
ponto de recolha para reciclagem local
ou contacte as suas autoridades
municipais.
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